
BAROWE STOŁY CHŁODNICZE
BEVERAGE COUNTERS



Jesteśmy wiodącym producentem profesjonalnych urządzeń gastronomicznych dla branży HORECA. 

Produkcja w naszej fabryce realizowana jest wg nowoczesnych rozwiązań i technologii. Siłę zakładu produkcyjnego 

zlokalizowanego w Krośnie Odrzańskim stanowi szeroki park maszynowy, najwyższa kompetencja pracowników,  

krótkie terminy realizacji oraz wysoka produktywność. Najważniejszym dla nas wyznacznikiem jest osiągnięcie wysokiej 

jakości produktu, który będzie spełniał swoje zadanie, przy możliwie najniższym zużyciu energii elektrycznej. 

 

To kim jesteśmy dzisiaj wynika przede wszystkim z naszych wartości i zasad biznesu, które są naszym fundamentem 

i drogowskazem kreującym przyszłość. Wytwarzane przez nas urządzenia ze stali nierdzewnej, na każdym etapie  

produkcji - począwszy od obróbki stali nierdzewnej, poprzez izolowanie komory chłodniczej ekologiczną pianą 

poliuretanową, na montażu kończąc - poddawane są rygorystycznej kontroli technicznej. Dbamy o to, by każde 

urządzenie, które opuszcza naszą linię produkcyjną, niezawodnie służyło naszym klientom przez wiele lat. 

 

Zaufanie, Innowacyjność, Partnerstwo, Odpowiedzialność, Zrównoważony Rozwój - to wartości, które towarzyszą nam 

na co dzień i wyznaczają nowe, strategiczne cele. Wspólnie z naszymi Partnerami odkrywamy pełen potencjał branży 

gastronomicznej, by w sposób zrównoważony dla środowiska, oferować możliwie najlepsze produkty i usługi. 

We are a leading manufacturer of professional gastronomy equipment for the HORECA industry. 

Production at our factory is carried out according to modern solutions and technologies. The strength of the production  

plant located in Krosno Odrzanskie, is the wide machine park, the highest competence of employees, short lead times 

and high productivity. The most important determinant for us is to achieve a high-quality product that serves 

its purpose, with the lowest possible consumption of electricity.

  

Who we are today is primarily dueto our valuesand business principles, which are ourfoundation and guide to creating 

the future. Our stainless steel devices are subjectedto rigorous technicalcontrol at everystage of production - from 

stainlesssteel processing to insulation ofthe refrigeration chamber with eco-friendlypolyurethane foam to finał 

assembly. We make sure that every device that leaves our production line reliably serves our customers for many years. 

Trust, lnnovation, Partnership, Responsibility, Sustainability - these are values that accompanyus every dayand 

set newstrategic goals. Together with our Partners, we discoverthe full potentialof the cateringindustry to offerthe  

best possibleproducts and servicesin a sustainableway for the environment. 

Firma Rilling

Company Rilling 

TWÓJ PARTNER W BIZNESIE
YOUR BUSINESS PARTNER
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Informacje dotyczące klas efektywności energetycznej zamieszczone są na naszej stronie 

internetowej: www.rilling.pl 

lnformation concerning energy effi ciency classes is published on our website: 

www.rilling.pl

Obróbka stali nierdzewnej 
Stainless steel processing

Pianowanie / Montaż   
Foam insulation / Assembling

Magazyn
Warehouse

100% Kontrola
Product quality control

Wszystkie nasze produkty posiadają atest PZH. 

All of our products are PZH-approved (PZH - Polish Institute of Hygiene). 

24-miesięczna gwarancja - 12 miesięcy pełnej gwarancji oraz kolejne 12 miesięcy gwarancji 

na części zamienne. 

* obowiązuje na terenie Polski

24-month guarantee - 12 months of full guarantee and 12 months of guarantee on spare 

parts.

* valid only in Poland  

Wszystkie nasze urządzenia chłodnicze i mroźnicze posiadają nowoczesny sterownik cyfrowy 
w standardzie. Proponujemy również opcję połączenia poprzez Wi-Fi lub Bluetooth 

lub RS 485 naszych urządzeń celem kontroli, zarządzania, szybkiej i łatwej transmisji danych 

HACCP 

Modern controller as a standard solution in all of our refrigeration units. We also offer an option 

of connecting our units with Wi-Fi or Bluetooth or RS 485 for the control, management, 

fast and easy HACCP data transmission
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KONCEPCJA BAROWYCH STOŁÓW CHŁODNICZYCH
DESIGN OF BEVERAGE COUNTERS

Wysokiej jakości izolacja korpusu chłodniczego pianowana metodą wysokociśnieniową
Overall insulation of refrigerant foam PUR under very good pressure
· takie wykonanie gwarantuje wysoką izolację i niskie zużycie energii elektrycznej              
· rdzeń ze spienionego poliuretanu ma dużą gęstość i wytrzymałość mechaniczną
· such performance guarantees high insulation and low electricity consumption
· core from polyurethane foam has a high density and mechanical strength

Urządzenia wykonane w całości ze stali nierdzewnej 
Units are completely made of stainless steel 
· wykonanie ze stali nierdzewnej wydłuża żywotność urządzenia i ułatwia utrzymanie czystości
· strony widoczne szlifowane matowo – wyklucza odbicie światła i poprawia funkcjonalność 
· stainless steel guarantees long life using and easy cleanig 
· all visible slides have a dull fi nish, therefore it is easy to clean and improves funkctionality

Automatyczne rozmrażanie i odparowanie skroplin gorącym gazem 
Automatic defrosting and evaporation of condensate using hot gas
· niskie zużycie energii
· wysoka sprawność układu chłodniczego
· low power consumption 
· high efciency cooling system

Równomierny rozkład temperatur dzięki inteligentnej cyrkulacji chłodniczej 
Uniform temperature distribution thanks to the intelligent cooling circulation
· zimne powietrze przemieszcza się ciągle w dół dzięki wysoko wydajnej cyrkulacji nawiewnej 
· cyrkulacja bardzo  efektywna i nie wysuszająca chłodzonych produktów
· cold air is guided downwards along the sides thanks to highly circulation
· circulation is very eff ective and chilled goods don’t dry out

Barowe stoły chłodnicze RILLING to urządzenia wręcz
niezbędne w pracy każdego barmana. Dlaczego?

Pozwalają utrzymać napoje w odpowiedniej, pożądanej
temperaturze, jednocześnie sprawiając, że przez cały czas 
są one łatwo dostępne.

Oferowane przez nas stoły to gwarancja niezawodności 
i funkcjonalności. Najwyższej jakości stal nierdzewna 
zapewnia niezwykłą trwałość urządzeń, zdecydowanie 
ułatwia utrzymanie czystości, a to z kolei przekłada się 
na zachowanie wysokich standardów higieny 
przy produkcji koktajli.

Poza bezpiecznym przechowywaniem, oraz usprawnieniem
ergonomii pracy barmanów, nasze stoły charakteryzują się 
bardzo wysoką estetyką, co bezpośrednio wpływa 
na efektywność przygotowywania napojów oraz 
na ogólne wrażenia klientów. Standardowo stoły RILLING 
wyposażone zostały we wbudowany agregat, opcjonalnie 
mogą być również dostosowane do podłączenia 
do centralnego układu chłodniczego.

Kompaktowe chłodzenie

RILLING bar coolers are almost indispensable
devices for any bartender. Why?

They enable keeping beverages at the right, desired 
temperature while being easily accessible at all times.

The counters we deliver are a guarantee of reliability 
and functionality. The highest quality stainless steel makes
them durable, greatly facilitates maintaining cleanliness,
and this means keeping high standards of hygiene when
making cocktails.

In addition to safe storage and improved ergonomics 
for bartenders, our counters feature an excellent 
aesthetics, which has a direct impact on the effi  ciency
of drink preparation and the overall customer experience.
As standard, the RILLING counters feature a built-in
chiller, and as an option they can also be adapted 
for connection to a central refrigeration system.

Compact cooling



5

Twoje barowe stoły chłodnicze w modułowym 
systemie blokowym 
Your beverage counters in a building-block-system

Kompaktowy system modułowy pozwala dostosować bar do potrzeb swojego biznesu. Można go elastycznie i łatwo 
modyfi kować lub rozszerzać. Lada barowa składa sie z podstawowego urządzenia wewnętrznego, zabudowy, maszynowni 
chłodniczej i blatu ze zlewem. 

With the modular system, you customize your beverage counter just as you like it to suit the needs of your business. 
The inherent fl  exibility of our system allows you to easily modify or expand your counter. The core unit consists 
of the housing and interior equipment, along with a technical compartment and worktop with basin. 

· jednostki o różnych długościach 
· drzwi i szufl ady całkowicie konfi gurowalne 
· maszynownia po lewej lub prawej stronie
· kombinacja zabudowy z agregatem własnym 
  lub pod agregat zewnętrzny 

· z 1 lub 2 zlewami po lewej lub prawej stronie 
· podłączenia techniczne po lewej lub po prawej stronie

· Various unit lengths
· Door and drawer entirely customizable
· Machine compartment on either left or right side
· Combine refrigerated and non-refrigerated sections
· With 1 or 2 basins on the right or left side
· Technical connections on the left or right

Urządzenia dostępne z drzwiami i/lub z szu� adami o różnych wysokościach  
All units available with doors or drawers with diff erent heights 
· każda komora może być zabudowana albo drzwiami albo szufl adami dla pojemników GN
· multifunkcyjne rozwiązania dla wielu potrzeb
· each chamber can be built doors or drawers under GN containers
· multi-functional solutions for all needs

Wnętrze wykonane w wysokim standardzie higienicznym 
Special hygienic design of storage compartment
· dno komory z higienicznymi wyobleniami        
· higieniczne wykonanie ułatwiające czyszczenie
· seamless base with retention partition at front to prevent overfl ow
· extremely easy to clean

Elektroniczne sterowanie 
Electronic control

R290 czynnik chłodniczy w standardzie
R290 Refrigerant, as a standard
· wydajny, zrównoważony i przyszłościowy   
· effi  cient, sustainable and future-proof

KONCEPCJA BAROWYCH STOŁÓW CHŁODNICZYCH
DESIGN OF BEVERAGE COUNTERS
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Barowy stół chłodniczy 2 modułowy z 1 komorowym zlewem
2-module bar refrigerated counter with 1-compartment basin

Z WŁASNYM CHŁODZENIEM
BUILT-IN COOLING

Wymiary / Dimensions:                           1550 x 700 x 980 mm (LxDxH)
Wielkość komory zlewowej / Size of basins: 300 x 500 x 300 mm (LxDxH)
Zasilanie elektryczne / Connected load: 400W / 230V
Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:  min. +16°C do max. +40°C / min. +16°C to max. +40°C
Czynnik chłodniczy / Refrigerant:           R290
Moc chłodnicza / Refrigeration output: 440W temp. odpar. -10°C / 440W evap. temp. -10°C
Temperatura / Temperature: °C +2/+10
Akcesoria / Accessories:  2 Ruszty powlekane, 2 Pary prowadnic, Rura przelewowa

2 grids coated, 2 pairs of rails, standpipe valve

Wymiary / Dimensions:                           1550 x 700 x 980 mm (LxDxH)
Wielkość komory zlewowej / Size of basins: 300 x 500 x 300 mm (LxDxH)
Zasilanie elektryczne / Connected load: 40W / 230V
Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:  min. +16°C do max. +40°C / min. +16°C to max. +40°C
Czynnik chłodniczy / Refrigerant:           Czynnik chłodniczy dla centralnego chłodzenia 
 wg uzgodnień (bez zaworu rozprężnego)

Refrigerant for central cooling to agree 
 (without expansion valves)
Moc chłodnicza / Refrigeration output: 300W temp. odpar. -10°C / 300W evap. temp. -10°C
Temperatura / Temperature:  °C +2/+10
Akcesoria / Accessories:  2 Ruszty powlekane, 2 Pary prowadnic, Rura przelewowa

2 grids coated, 2 pairs of rails, standpipe valve

Z CENTRALNYM CHŁODZENIEM
FOR CENTRAL COOLING

Cena nie obejmuje nalewaków i baterii. / The prices do not include taps and beer dispensers.
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Z WŁASNYM CHŁODZENIEM
BUILT-IN COOLING

Barowy stół chłodniczy 3 modułowy z 1 komorowym zlewem
3-module bar refrigerated counter with 1-compartment basin

Wymiary / Dimensions:                           2100 x 700 x 980 mm (LxDxH)
Wielkość komory zlewowej / Size of basins: 300 x 500 x 300 mm (LxDxH)
Zasilanie elektryczne / Connected load: 400W / 230V
Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:  min. +16°C do max. +40°C / min. +16°C to max. +40°C
Czynnik chłodniczy / Refrigerant:           R290
Moc chłodnicza / Refrigeration output: 440W temp. odpar. -10°C / 440W evap. temp. -10°C
Temperatura / Temperature: °C +2/+10
Akcesoria / Accessories:  3 Ruszty powlekane, 3 Pary prowadnic, Rura przelewowa

3 grids coated, 3 pairs of rails, standpipe valve

Wymiary / Dimensions:                           2100 x 700 x 980 mm (LxDxH)
Wielkość komory zlewowej / Size of basins: 300 x 500 x 300 mm (LxDxH)
Zasilanie elektryczne / Connected load: 40W / 230V
Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:  min. +16°C do max. +40°C / min. +16°C to max. +40°C
Czynnik chłodniczy / Refrigerant:           Czynnik chłodniczy dla centralnego chłodzenia 
 wg uzgodnień (bez zaworu rozprężnego)

Refrigerant for central cooling to agree 
 (without expansion valves)
Moc chłodnicza / Refrigeration output: 400W temp. odpar. -10°C / 400W evap. temp. -10°C
Temperatura / Temperature:  °C +2/+10
Akcesoria / Accessories:  3 Ruszty powlekane, 3 Pary prowadnic, Rura przelewowa

3 grids coated, 3 pairs of rails, standpipe valve

Z CENTRALNYM CHŁODZENIEM
FOR CENTRAL COOLING

Cena nie obejmuje nalewaków i baterii. / The prices do not include taps and beer dispensers.
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Barowy stół chłodniczy 2 modułowy z 2 komorowym zlewem
2-module bar refrigerated counter with 2-compartment basin

Z WŁASNYM CHŁODZENIEM
BUILT-IN COOLING

Wymiary / Dimensions:                           1950 x 700 x 980 mm (LxDxH)
Wielkość komory zlewowej / Size of basins: 300 x 500 x 300 mm (LxDxH)
Zasilanie elektryczne / Connected load: 400W / 230V
Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:  min. +16°C do max. +40°C / min. +16°C to max. +40°C
Czynnik chłodniczy / Refrigerant:           R290
Moc chłodnicza / Refrigeration output: 440W temp. odpar. -10°C / 440W evap. temp. -10°C
Temperatura / Temperature: °C +2/+10
Akcesoria / Accessories:  2 Ruszty powlekane, 2 Pary prowadnic, Rura przelewowa

2 grids coated, 2 pairs of rails, standpipe valves

Wymiary / Dimensions:                           1950 x 700 x 980 mm (LxDxH)
Wielkość komory zlewowej / Size of basins: 300 x 500 x 300 mm (LxDxH)
Zasilanie elektryczne / Connected load: 40W / 230V
Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:  min. +16°C do max. +40°C / min. +16°C to max. +40°C
Czynnik chłodniczy / Refrigerant:           Czynnik chłodniczy dla centralnego chłodzenia 
 wg uzgodnień (bez zaworu rozprężnego)

Refrigerant for central cooling to agree 
 (without expansion valves)
Moc chłodnicza / Refrigeration output: 300W temp. odpar. -10°C / 300W evap. temp. -10°C
Temperatura / Temperature:  °C +2/+10
Akcesoria / Accessories:  2 Ruszty powlekane, 2 Pary prowadnic, Rura przelewowa

2 grids coated, 2 pairs of rails, standpipe valves

Z CENTRALNYM CHŁODZENIEM
FOR CENTRAL COOLING

Cena nie obejmuje nalewaków i baterii. / The prices do not include taps and beer dispensers.
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Z WŁASNYM CHŁODZENIEM
BUILT-IN COOLING

Barowy stół chłodniczy 3 modułowy z 2 komorowym zlewem
3-module bar refrigerated counter with 2-compartment basin

Wymiary / Dimensions:                           2500 x 700 x 980 mm (LxDxH)
Wielkość komory zlewowej / Size of basins: 300 x 500 x 300 mm (LxDxH)
Zasilanie elektryczne / Connected load: 400W / 230V
Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:  min. +16°C do max. +40°C / min. +16°C to max. +40°C
Czynnik chłodniczy / Refrigerant:           R290
Moc chłodnicza / Refrigeration output: 380W temp. odpar. -10°C / 380W evap. temp. -10°C
Temperatura / Temperature: °C +2/+10
Akcesoria / Accessories:  3 Ruszty powlekane, 3 Pary prowadnic, Rura przelewowa

3 grids coated, 3 pairs of rails, standpipe valves

Wymiary / Dimensions:                           2500 x 700 x 980 mm (LxDxH)
Wielkość komory zlewowej / Size of basins: 300 x 500 x 300 mm (LxDxH)
Zasilanie elektryczne / Connected load: 40W / 230V
Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:  min. +16°C do max. +40°C / min. +16°C to max. +40°C
Czynnik chłodniczy / Refrigerant:           Czynnik chłodniczy dla centralnego chłodzenia 
 wg uzgodnień (bez zaworu rozprężnego)

Refrigerant for central cooling to agree 
 (without expansion valves)
Moc chłodnicza / Refrigeration output: 380W temp. odpar. -10°C / 380W evap. temp. -10°C
Temperatura / Temperature:  °C +2/+10
Akcesoria / Accessories:  3 Ruszty powlekane, 3 Pary prowadnic, Rura przelewowa

3 grids coated, 3 pairs of rails, standpipe valves

Z CENTRALNYM CHŁODZENIEM
FOR CENTRAL COOLING

Cena nie obejmuje nalewaków i baterii. / The prices do not include taps and beer dispensers.







SZAFY CHŁODNICZE I MROŹNICZE
REFRIGERATORS AND FREEZERS

STOŁY CHŁODNICZE I MROŹNICZE
REFRIGERATED AND FREEZING COUNTERS

SCHŁADZARKO-ZAMRAŻARKI SZOKOWE
BLAST CHILLERS - SHOCK FREEZERS

SCHŁADZARKI ODPADÓW
SOLID WASTE REFRIGERATORS

BAROWE STOŁY CHŁODNICZE
BEVERAGE COUNTERS

MEBLE ZE STALI NIERDZEWNEJ
STAINLESS STEEL FURNITURE

KROSNO-METAL SP. Z O.O.
| Kamień, ul. Krośnieńska 35 | 66-600 Krosno Odrzańskie
| Tel. +48  68 383 33 00 | e-mail: info@krosno-metal.pl | www.rilling.pl K
M
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NASZE PRODUKTY 
DLA BRANŻY HORECA
OUR  PRODUCT 
FOR THE HORECA INDUSTRY


