BEVERAGE COUNTERS



TWO3J PARTNER W BIZNESIE
YOUR BUSINESS PARTNER

Firma Rilling

Jestesmy wiodacym producentem profesjonalnych urzadzen gastronomicznych dla branzy HORECA.

Produkcja w naszej fabryce realizowana jest wg nowoczesnych rozwigzan i technologii. Site zaktadu produkcyjnego
zlokalizowanego w Krosnie Odrzanskim stanowi szeroki park maszynowy, najwyzsza kompetencja pracownikow,
krotkie terminy realizacji oraz wysoka produktywnosc¢. Najwazniejszym dla nas wyznacznikiem jest osiggniecie wysokiej
Jjakosci produktu, ktéry bedzie spetniat swoje zadanie, przy mozliwie najnizszym zuzyciu energii elektrycznej.

To kim jestesmy dzisiaj wynika przede wszystkim z naszych wartosci i zasad biznesu, ktére sa naszym fundamentem
i drogowskazem kreujacym przysztosc. Wytwarzane przez nas urzadzenia ze stali nierdzewnej, na kazdym etapie
produkcji - poczawszy od obrobki stali nierdzewnej, poprzez izolowanie komory chtodniczej ekologiczna piana
poliuretanowa, na montazu konczac - poddawane sa rygorystycznej kontroli technicznej. Dbamy o to, by kazde
urzadzenie, ktére opuszcza nasza linie produkcyjng, niezawodnie stuzyto naszym klientom przez wiele lat.

Zaufanie, Innowacyjnosc, Partnerstwo, Odpowiedzialnos¢, Zréwnowazony Rozwoj - to wartosci, ktére towarzysza nam
na co dzien i wyznaczaja nowe, strategiczne cele. Wspdlnie z naszymi Partnerami odkrywamy peten potencjat branzy

gastronomicznej, by w sposob zrownowazony dla srodowiska, oferowac¢ mozliwie najlepsze produkty i ustugi.

Company Rilling

We are a leading manufacturer of professional gastronomy equipment for the HORECA industry.

Production at our factory is carried out according to modern solutions and technologies. The strength of the production
plant located in Krosno Odrzanskie, is the wide machine park, the highest competence of employees, short lead times
and high productivity. The most important determinant for us is to achieve a high-quality product that serves
its purpose, with the lowest possible consumption of electricity.

Who we are today is primarily dueto our valuesand business principles, which are ourfoundation and guide to creating
the future. Our stainless steel devices are subjectedto rigorous technicalcontrol at everystage of production - from
stainlesssteel processing to insulation ofthe refrigeration chamber with eco-friendlypolyurethane foam to finat
assembly. We make sure that every device that leaves our production line reliably serves our customers for many years.

Trust, Innovation, Partnership, Responsibility, Sustainability - these are values that accompanyus every dayand
set newstrategic goals. Together with our Partners, we discoverthe full potentialof the cateringindustry to offerthe

best possibleproducts and servicesin a sustainableway for the environment.



Obrdébka stali nierdzewnej Pianowanie / Montaz 100% Kontrola Magazyn
Stainless steel processing Foam insulation / Assembling Product quality control Warehouse

Informacje dotyczace klas efektywnosci energetycznej zamieszczone sa na naszej stronie
internetowej: www.rilling.pl

Information concerning energy efficiency classes is published on our website:

www.rilling.pl

Wszystkie nasze produkty posiadajag atest PZH.

All of our products are PZH-approved (PZH - Polish Institute of Hygiene).

24-miesieczna gwarancja - 12 miesiecy petnej gwarancji oraz kolejne 12 miesiecy gwarancji
na czesci zamienne.
* obowiagzuje na terenie Polski

24-month guarantee - 12 months of full guarantee and 12 months of guarantee on spare
parts.
*valid only in Poland

Wszystkie nasze urzadzenia chfodnicze i mroznicze posiadajg nowoczesny sterownik cyfrowy
w standardzie. Proponujemy rowniez opcje pofaczenia poprzez Wi-Fi lub Bluetooth
lub RS 485 naszych urzadzen celem kontroli, zarzadzania, szybkiej i fatwej transmisji danych
HACCP

Moderncontrollerasastandardsolutioninallofourrefrigeration units. Wealsoofferan option
of connecting our units with Wi-Fi or Bluetooth or RS 485 for the control, management,
fast and easy HACCP data transmission



KONC

DESIGN OF BEVERAGE COUNTERS

Kompaktowe chtodzenie

Barowe stoly chtodnicze RILLING to urzadzenia wrecz
niezbedne w pracy kazdego barmana. Dlaczego?

Pozwalajg utrzymac napoje w odpowiedniej, pozadanej
temperaturze, jednoczesnie sprawiajac, ze przez caty czas
sg one fatwo dostepne.

Oferowane przez nas stoty to gwarancja niezawodnosci
i funkcjonalnosci. Najwyzszej jakosci stal nierdzewna
zapewnia niezwyklg trwatos¢ urzadzen, zdecydowanie
ufatwia utrzymanie czystosci, a to z kolei przektada sie
na zachowanie wysokich standardéw higieny

przy produkgcji koktajli.

Poza bezpiecznym przechowywaniem, oraz usprawnieniem
ergonomii pracy barmanéw, nasze stoty charakteryzujg sie
bardzo wysoka estetyka, co bezposrednio wptywa

na efektywnos¢ przygotowywania napojow oraz

na ogdlne wrazenia klientéw. Standardowo stoty RILLING
wyposazone zostaty we wbudowany agregat, opcjonalnie
moga by¢ réwniez dostosowane do podtaczenia

do centralnego uktadu chtodniczego.

JA BAROWYCH STOLOW CHLODNICZYCH

Compact cooling

RILLING bar coolers are almost indispensable
devices for any bartender. Why?

They enable keeping beverages at the right, desired
temperature while being easily accessible at all times.

The counters we deliver are a guarantee of reliability

and functionality. The highest quality stainless steel makes
them durable, greatly facilitates maintaining cleanliness,
and this means keeping high standards of hygiene when
making cocktails.

In addition to safe storage and improved ergonomics

for bartenders, our counters feature an excellent
aesthetics, which has a direct impact on the efficiency

of drink preparation and the overall customer experience.
As standard, the RILLING counters feature a built-in
chiller, and as an option they can also be adapted

for connection to a central refrigeration system.

Wysokiej jakosci izolacja korpusu chtodniczego pianowana metoda wysokocisnieniowa
Overall insulation of refrigerant foam PUR under very good pressure

« takie wykonanie gwarantuje wysoka izolacje i niskie zuzycie energii elektrycznej
« rdzen ze spienionego poliuretanu ma duzg gestos¢ i wytrzymatos¢ mechaniczng
« such performance guarantees high insulation and low electricity consumption

« core from polyurethane foam has a high density and mechanical strength

Urzadzenia wykonane w catosci ze stali nierdzewnej

Units are completely made of stainless steel

- wykonanie ze stali nierdzewnej wydtuza zywotno$¢ urzadzenia i utatwia utrzymanie czystosci
« strony widoczne szlifowane matowo — wyklucza odbicie swiatta i poprawia funkcjonalnosé¢

« stainless steel guarantees long life using and easy cleanig

- all visible slides have a dull finish, therefore it is easy to clean and improves funkctionality

Automatyczne rozmrazanie i odparowanie skroplin goracym gazem
Automatic defrosting and evaporation of condensate using hot gas

« niskie zuzycie energii

« wysoka sprawnos¢ uktadu chtodniczego

« low power consumption

- high efciency cooling system

Réwnomierny rozktad temperatur dzieki inteligentnej cyrkulacji chtodniczej
Uniform temperature distribution thanks to the intelligent cooling circulation
«zimne powietrze przemieszcza sie ciagle w dot dzieki wysoko wydajnej cyrkulacji nawiewnej

« cyrkulacja bardzo efektywna i nie wysuszajaca chtodzonych produktéw

- cold air is guided downwards along the sides thanks to highly circulation

« circulation is very effective and chilled goods don't dry out




MADE by KROSNO-METAL

Urzadzenia dostepne z drzwiami i/lub z szufladami o ré6znych wysokosciach
All units available with doors or drawers with different heights
+ kazda komora moze by¢ zabudowana albo drzwiami albo szufladami dla pojemnikéw GN

» multifunkcyjne rozwiazania dla wielu potrzeb
« each chamber can be built doors or drawers under GN containers
« multi-functional solutions for all needs

Whnetrze wykonane w wysokim standardzie higienicznym

Special hygienic design of storage compartment

« dno komory z higienicznymi wyobleniami

« higieniczne wykonanie utatwiajace czyszczenie

- seamless base with retention partition at front to prevent overflow
- extremely easy to clean

Elektroniczne sterowanie
Electronic control

R290 czynnik chtodniczy w standardzie
R290 Refrigerant, as a standard

- wydajny, zrownowazony i przyszto$ciowy

« efficient, sustainable and future-proof

KONCEPCJA BAROWYCH STOLOW CHLODNICZYCH
DESIGN OF BEVERAGE COUNTERS

Twoje barowe stoty chtodnicze w modutowym
systemie blokowym
Your beverage counters in a building-block-system

« jednostki o réznych dtugosciach
- drzwi i szuflady catkowicie konfigurowalne
+ maszynownia po lewej lub prawej stronie
« kombinacja zabudowy z agregatem wtasnym
lub pod agregat zewnetrzny
+z 1 lub 2 zlewami po lewej lub prawej stronie
- podtaczenia techniczne po lewej lub po prawej stronie

«Various unit lengths

« Door and drawer entirely customizable

« Machine compartment on either left or right side

« Combine refrigerated and non-refrigerated sections
« With 1 or 2 basins on the right or left side

« Technical connections on the left or right

Kompaktowy system modutowy pozwala dostosowac bar do potrzeb swojego biznesu. Mozna go elastycznie i tatwo
modyfikowac lub rozszerza¢. Lada barowa sktada sie z podstawowego urzadzenia wewnetrznego, zabudowy, maszynowni

chtodniczej i blatu ze zlewem.

With the modular system, you customize your beverage counter just as you like it to suit the needs of your business.
The inherent fl exibility of our system allows you to easily modify or expand your counter. The core unit consists
of the housing and interior equipment, along with a technical compartment and worktop with basin.




Barowy sto6t chtodniczy 2 modutowy z 1 komorowym zlewem

2-module bar refrigerated counter with 1-compartment basin

ZWLASNYM CHLODZENIEM
BUILT-IN COOLING

Wymiary / Dimensions:
Wielkos$¢ komory zlewowej / Size of basins:
Zasilanie elektryczne / Connected load:

Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:

Czynnik chtodniczy / Refrigerant:

Moc chtodnicza / Refrigeration output:
Temperatura / Temperature:
Akcesoria / Accessories:

Z CENTRALNYM CHLODZENIEM
FOR CENTRAL COOLING

1550 x 700 x 980 mm (LxDxH)

300 x 500 x 300 mm (LxDxH)

400W / 230V

min. +16°C do max. +40°C/ min. +16°C to max. +40°C
R290

440W temp. odpar.-10°C / 440W evap. temp. -10°C
°C+2/+10

2 Ruszty powlekane, 2 Pary prowadnic, Rura przelewowa
2 grids coated, 2 pairs of rails, standpipe valve

Wymiary / Dimensions:
Wielkos¢ komory zlewowej / Size of basins:
Zasilanie elektryczne / Connected load:

Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:

Czynnik chfodniczy / Refrigerant:

Moc chtodnicza / Refrigeration output:
Temperatura / Temperature:
Akcesoria / Accessories:

1550 x 700 x 980 mm (LxDxH)

300 x 500 x 300 mm (LxDxH)

40W / 230V

min. +16°C do max. +40°C/ min. +16°C to max. +40°C
Czynnik chtodniczy dla centralnego chtodzenia

wg uzgodnien (bez zaworu rozpreznego)

Refrigerant for central cooling to agree

(without expansion valves)

300W temp. odpar.-10°C/ 300W evap. temp. -10°C
°C+2/+10

2 Ruszty powlekane, 2 Pary prowadnic, Rura przelewowa
2 grids coated, 2 pairs of rails, standpipe valve

Cena nie obejmuje nalewakdw i baterii. / The prices do not include taps and beer dispensers.




Barowy stot chtodniczy 3 modutowy z 1 komorowym zlewem

3-module bar refrigerated counter with 1-compartment basin

ZWLEASNYM CHLODZENIEM
BUILT-IN COOLING

Wymiary / Dimensions:
Wielkos$¢ komory zlewowej / Size of basins:
Zasilanie elektryczne / Connected load:

Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:

Czynnik chtodniczy / Refrigerant:

Moc chtodnicza / Refrigeration output:
Temperatura / Temperature:
Akcesoria / Accessories:

Z CENTRALNYM CHLODZENIEM
FOR CENTRAL COOLING

2100 x 700 x 980 mm (LxDxH)

300 x 500 x 300 mm (LxDxH)

400W / 230V

min. +16°C do max. +40°C/ min. +16°C to max. +40°C
R290

440W temp. odpar. -10°C / 440W evap. temp. -10°C
°C+2/+10

3 Ruszty powlekane, 3 Pary prowadnic, Rura przelewowa
3 grids coated, 3 pairs of rails, standpipe valve

Wymiary / Dimensions:
Wielkos$¢ komory zlewowej / Size of basins:
Zasilanie elektryczne / Connected load:

Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:

Czynnik chtodniczy / Refrigerant:

Moc chtodnicza / Refrigeration output:
Temperatura / Temperature:
Akcesoria / Accessories:

2100 x 700 x 980 mm (LxDxH)

300 x 500 x 300 mm (LxDxH)

40W / 230V

min. +16°C do max. +40°C/ min. +16°C to max. +40°C
Czynnik chtodniczy dla centralnego chtodzenia

wg uzgodnien (bez zaworu rozpreznego)

Refrigerant for central cooling to agree

(without expansion valves)

400W temp. odpar. -10°C / 400W evap. temp. -10°C
°C+2/+10

3 Ruszty powlekane, 3 Pary prowadnic, Rura przelewowa
3 grids coated, 3 pairs of rails, standpipe valve

Cena nie obejmuje nalewakdw i baterii. / The prices do not include taps and beer dispensers.




Barowy stot chtodniczy 2 modutowy z 2 komorowym zlewem

2-module bar refrigerated counter with 2-compartment basin

ZWLASNYM CHLODZENIEM
BUILT-IN COOLING

Wymiary / Dimensions:
Wielkos¢ komory zlewowej / Size of basins:
Zasilanie elektryczne / Connected load:

Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:

Czynnik chfodniczy / Refrigerant:

Moc chtodnicza / Refrigeration output:
Temperatura / Temperature:
Akcesoria / Accessories:

Z CENTRALNYM CHLODZENIEM
FOR CENTRAL COOLING

1950 x 700 x 980 mm (LxDxH)

300 x 500 x 300 mm (LxDxH)

400W / 230V

min. +16°C do max. +40°C / min. +16°C to max. +40°C
R290

440W temp. odpar. -10°C / 440W evap. temp. -10°C
°C+2/+10

2 Ruszty powlekane, 2 Pary prowadnic, Rura przelewowa
2 grids coated, 2 pairs of rails, standpipe valves

Wymiary / Dimensions:
Wielko$¢ komory zlewowej / Size of basins:
Zasilanie elektryczne / Connected load:

Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:

Czynnik chtodniczy / Refrigerant:

Moc chtodnicza / Refrigeration output:
Temperatura / Temperature:
Akcesoria / Accessories:

1950 x 700 x 980 mm (LxDxH)

300 x 500 x 300 mm (LxDxH)

40W / 230V

min. +16°C do max. +40°C/ min. +16°C to max. +40°C
Czynnik chtodniczy dla centralnego chtodzenia

wg uzgodnien (bez zaworu rozpreznego)

Refrigerant for central cooling to agree

(without expansion valves)

300W temp. odpar.-10°C/ 300W evap. temp.-10°C
°C+2/+10

2 Ruszty powlekane, 2 Pary prowadnic, Rura przelewowa
2 grids coated, 2 pairs of rails, standpipe valves

Cena nie obejmuje nalewakdw i baterii. / The prices do not include taps and beer dispensers.




Barowy stot chtodniczy 3 modutowy z 2 komorowym zlewem

3-module bar refrigerated counter with 2-compartment basin

ZWLEASNYM CHLODZENIEM
BUILT-IN COOLING

Wymiary / Dimensions:
Wielkos$¢ komory zlewowej / Size of basins:
Zasilanie elektryczne / Connected load:

Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:

Czynnik chtodniczy / Refrigerant:

Moc chtodnicza / Refrigeration output:
Temperatura / Temperature:
Akcesoria / Accessories:

Z CENTRALNYM CHLODZENIEM
FOR CENTRAL COOLING

2500 x 700 x 980 mm (LxDxH)

300 x 500 x 300 mm (LxDxH)

400W / 230V

min. +16°C do max. +40°C/ min. +16°C to max. +40°C
R290

380W temp. odpar.-10°C/ 380W evap. temp. -10°C
°C+2/+10

3 Ruszty powlekane, 3 Pary prowadnic, Rura przelewowa
3 grids coated, 3 pairs of rails, standpipe valves

Wymiary / Dimensions:
Wielkos$¢ komory zlewowej / Size of basins:
Zasilanie elektryczne / Connected load:

Temperatura otoczenia / Ambient temperatur:

Czynnik chtodniczy / Refrigerant:

Moc chtodnicza / Refrigeration output:
Temperatura / Temperature:
Akcesoria / Accessories:

2500 x 700 x 980 mm (LxDxH)

300 x 500 x 300 mm (LxDxH)

40W / 230V

min. +16°C do max. +40°C/ min. +16°C to max. +40°C
Czynnik chtodniczy dla centralnego chtodzenia

wg uzgodnien (bez zaworu rozpreznego)

Refrigerant for central cooling to agree

(without expansion valves)

380W temp. odpar.-10°C/ 380W evap. temp. -10°C
°C+2/+10

3 Ruszty powlekane, 3 Pary prowadnic, Rura przelewowa
3 grids coated, 3 pairs of rails, standpipe valves

Cena nie obejmuje nalewakdw i baterii. / The prices do not include taps and beer dispensers.










OUR PRODUCT
FOR THE HORECA INDUSTRY



