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1. UWAGI WSTEPNE

Serdecznie dziekujemy za zaufanie okazane naszej schfadzarko-zamrazarce szokowej Rilling.
Wszystkie produkowane przez nas urzgdzenia podlegajg statej kontroli jakosci i sg przeznaczone do
zastosowania w gastronomii profesjonalnej. Przed uruchomieniem urzgdzenia prosimy o uwazne i
doktadne przeczytanie instrukcji i zwrocenie szczegolnej uwagi na przestrzeganie wszystkich srodkow
ostroznosci, aby podczas eksploatacji zapewnione byty najwyzsze parametry wydajnosci i
maksymalne bezpieczenstwo.

Instrukcja obstugi ma za zadanie dostarczy¢ nastepujgcych informacji:

Wskazowki ogdélne
Przepisy bezpieczenstwa
Cechy techniczne
Instalacja

Eksploatacja

Konserwacja

Gwarancja i obstuga klienta
Utylizacja i recykling
Deklaracja zgodnosci

2. CEL ZASTOSOWANIA

Schtadzarko-zamrazarki szokowe stuzg do szybkiego schtadzania produktéw spozywczych. Pozwala
to zachowac walory smakowe i odzywcze, a takze zapobiega rozwojowi bakterii.

Urzagdzenia te sg uzywane na dwa sposoby:
e Szybkie schfadzanie, obniza temperature produktu z +65°C do +3°C w ciggu 90 min.
e Zamrazanie, obniza temperature produktu z +65°C do -18° C w ciggu 240 min.

W zaleznosci od rodzaju i wielkosci schtadzanych produktow spozywczych mozliwy jest wybor
najbardziej optymalnego cyklu chtodzenia.

Po zakonczeniu cyklu urzadzenie przechodzi automatycznie na tryb magazynowy. Nalezy pamietac,
ze schiadzarko-zamrazarka szokowa jest przeznaczona do przechowywania produktéw do 36 godzin.

3. WSKAZOWKI OGOLNE

o Urzadzenie jest przystosowane wytgcznie do szybkiego schtadzania / szokowego zamrazania
produktow spozywczych.

e Po rozpakowaniu zabezpieczen, prosze sprawdzi¢ czy urzgdzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku ewentualnego uszkodzenia prosze natychmiast powiadomi¢ dostawce lub
instalatora.

e Przed rozpoczeciem prac zwigzanych z ustawieniem i instalacjg prosze skontrolowaé, czy
dane dotyczgce wydajnosci i napiecia zasilania na tabliczce znamionowej odpowiadajg
istniejgcym warto$ciom lokalnym. Tabliczka znamionowa znajduje sie na skrzynce
rozdzielczej za ostong maszyny i na tylnej stronie instrukcji obstugi.

o W przypadku awarii nalezy natychmiast wytgczy¢ urzadzenie.

Instalacja, uruchomienie i konserwacja schtadzarko-zamrazarki szokowej muszg by¢ wykonywane
przez wykwalifikowane firmy swiadczace ustugi chtodnicze lub osoby upowaznione przez producenta.
W celu przeprowadzenia bezpiecznej instalacji, uzytkowania i konserwacji schtadzarki szokowej,
nalezy doktadnie przeczyta¢ informacje zawarte w tej instrukcji obstugi i przechowywac jg w miejscu
w miejscu fatwo dostepnym dla uzytkownika.




4. PRZEPISY BEZPIECZENSTWA

Podczas projektowania i produkcji schtadzarko-zamrazarek szokowych zwrdcono szczegdlng uwage
na zachowanie zasad bezpieczenstwa, ktére pozwalajg uzytkownikowi na bezpieczne korzystanie z
urzadzenia.

o Aby unikng¢ przypadkowego dotkniecia elementéw bedgcych pod napieciem, urzgdzenia
zostaty wyposazone w metalowe ostony. Zabezpieczenia te mogg zosta¢ usuniete tylko z
uzyciem narzedzi przez wykwalifikowany personel.

e Aby unikng¢ przypadkowego kontaktu z ruchomymi czesciami, topatki wentylatora na
kondensatorze oraz w obudowie parownika zostaty pokryte ochronng krata.

¢ Instalacja elektryczna odpowiada normie EN 60335-1:2020-08.

Jak przy kazdym urzadzeniu elektrycznym, aby unikng¢ niebezpiecznych sytuacji podczas instalaciji
oraz podczas uzytkowania, nalezy postepowac zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

o Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnoéci konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od
sieci.

¢ Nie nalezy obstugiwaé urzgdzenia, majgc mokre rece lub stopy.

¢ Nie usuwacé i nie manipulowac urzgdzeniami zabezpieczajgcymi oraz ochronnymi podczas
przeprowadzania zwyktych prac konserwacyjnych.

¢ Nie wkiladac zadnych urzadzen i narzedzi kuchennych do ostony czesci elektrycznych i
mechanicznych.

e Do konserwacji uzywac odpowiednich narzedzi i srodkow czyszczacych.

e Podczas nieuzywania urzgdzenia wytgczyc je i wyja¢ wtyczke z gniazda.

Nieprzestrzeganie tych zasad moze wptyngé na bezpieczenstwo urzgdzenia i uzytkownika.

W przypadku nieprzestrzegania instrukcji obstugi lub dokonania nieautoryzowanych zmian

i modyfikacji urzadzenia producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za powstate usterki, a gwarancja
traci waznosc.

5. DANE TECHNICZNE

Podstawowe informacje dotyczace urzgdzenia znajdujg sie na tabliczce znamionowej, ktéra
umieszczona jest na tylnej Scianie schtadzarki za ostong agregatu oraz na ostatniej stronie instrukciji
obstugi.

Tabliczka znamionowa stuzy do:

o identyfikacji produktu podczas serwisu poprzez model, numer produktu i numer seryjny,
e udzielania informacji o wymaganej elektrycznej mocy i napieciu dla zasilania urzadzenia,
e dostarczenia informacji na temat rodzaju i ilodci czynnika chtodniczego.

TYP: SCHLADZARKO-ZAMRAZARKA SZOKOWA
Type: BLAST CHILLER / BLASTFREEZING

Model / Mode!: ASKFMEQ1011D-PP
Numer Seryjny/Serial Nr.: KM 214846297
Zasilanie elektr./Absorbed power: 2,5KW-50Hz-16A-400V
Czynnik chlodniczy/Refrigerant fluid: | R452a I 3000g
Pojemnosc / Capacity: 10 x GN1/1

Pojemnosc uzytk. /Useful capacity:

Moc chlodniczalRefrigeration power: | 1280W=36°C VTi6330W-10°C VT
Wydajnosc grzewcza /Heating power: 1400W

Maks. cisn. pracy IMax. pressure: 26 bar

Zakres temp. /Temperature range: -35°C bis +80°C
KROSNO-METAL Sp. z 0.0.

Osoba upowazniona do dokumentacji techniczne_‘ﬁ
2::Jr:r:lrssl:l(liETAL Sp.zo.0. —

Kamien 16m ( E

PL 66-600 Krosno Odrzanskie




Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za nieprawidiowe uzytkowanie produktu.
Producent zastrzega sobie rowniez prawo do dokonywania w swoich produktach koniecznych i
uzytecznych zmian, ktére uzna za niezbedne, bez naruszania jego podstawowych funkciji.

6. INSTALACJA

Ustawienie, instalacja, podtaczenie oraz prace konserwacyjne schladzarko-zamrazarek szokowych
powinny zosta¢ przeprowadzone jedynie przez wykwalifikowany personel zajmujgcy sie instalacjg
oraz serwisem urzadzen chtodniczych i/lub autoryzowang firme.

6.1. TRANSPORT | OBCHODZENIE SIE Z URZADZENIEM

W celu prawidtowego przetransportowania, a nastepnie obchodzenia sie ze schladzarko-zamrazarkg
szokowa, nalezy przestrzegaé ponizszych wskazéwek:

Aby unikng¢ uszkodzenia przedmiotow czy oséb podczas transportu urzgdzenia, wymagane
jest wykorzystanie odpowiedniego transportu oraz sprzetu.

Nalezy sprawdzi¢, czy wybrany $rodek transportu jest odpowiedni dla wagi schtadzarko-
zamrazarki szokowe;j.

Uwaga: Podczas transportu urzgdzenia nie moze by¢ ono potozone na boku lub na odwraot.
Takie utozenie moze spowodowac uszkodzenie urzgdzenia i utrudni¢ funkcjonowanie ukfadu
chtodzenia.

6.2. ROZPAKOWANIE | USTAWIENIE

Przed instalacjg nalezy ostroznie rozpakowac urzgdzenie.

Jeszcze zapakowang schtadzarko-zamrazarke szokowg ustawi¢ za pomocg podnosnikowego
wozka w poblizu docelowego miejsca ustawienia.

Przecig¢ tasme i wyciggng¢ w gore kartonowe opakowanie. Aby unikng¢ uszkodzenia
urzgdzenia, nie nalezy uzywac nozy lub podobnych przedmiotow.

Zdja¢ z drewnianej palety i ustawi¢ schtadzarke w ostatecznej pozyciji.

Zamontowac dotgczone szyny mocujgce do wanny na kondensat i wiozy¢ dotgczong wanne
na kondensat. (Patrz instrukcja montazu wanny na kondensat)




Sciggnaé folie ochronng z PVC ze wszystkich stron.

Usuna¢ plastikowg ochrone z sondy do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.
Ustawi¢ urzadzenie poziomo w dobrze wentylowanym pomieszczeniu.

Nalezy unika¢ ustawienia urzgdzenia przy bezposrednim zrédle ciepta lub w obszarze
bezposredniego dziatania promieni stonecznych.

Miejsce ustawienia urzgdzenia musi by¢ dobrze wentylowane i wolne od pytéw.
Wilgotnos¢ powietrza powinna wynosi¢ maksymalnie 70%.

Nieréwnosci podtoza muszg zosta¢ wczesdniej usuniete przez inwestora.

Nalezy zostawi¢ wolng przestrzeh w obszarze zasysania oraz wydmuchiwania powietrza z
agregatu (wokot otworéw wentylacyjnych), aby zapewnic¢ prawidtowg wentylacje.
Temperatura otoczenia powinna wynosi¢ od +16° C do +32° C.

Nalezy zachowa¢ minimalny odstep 100 mm ze wszystkich stron, aby zapewni¢ wtasciwg
cyrkulacje powietrza

Rézne elementy opakowania urzgdzenia powinny zosta¢ zutylizowane zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. W zadnym przypadku nie mozna nimi obcigzaé srodowiska.

— Panel sterowania
Drzwi —
Przestrzen Rl
maszyny e
z kratkg =
powietrza —__
dolotowego i S ——
skrzynka —
rozdzielczg z ———— __ Nozki z regulacjg
tabliczka L ——— | Wysokosci
znamionowg B -

Podzespdt wsuwany,
wanna na kondensat

6.3. PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Urzgdzenie dostarczane jest z wtyczkg do podtgczenia do linii zasilajgcej.
Podtgczenie urzgdzenia do sieci nalezy powierzy¢ wykwalifikowanemu personelowi.

W przypadku wykonywania podtgczenia przez uzytkownika lub przez niewykwalifikowany personel,
producent zostaje zwolniony z wszelkiej odpowiedzialnosci.

Parametry elektryczne przytgcza zasilajgcego muszg odpowiadac wartosciom podanym na
tabliczce znamionowej.




o W przypadku, gdy urzgdzenie wymaga zasilania 3-fazowego, musi by¢ zachowana kolejnosé
faz.

e |Instalacja elektryczna, do ktérej ma by¢ podtgczone urzgdzenie musi posiada¢ wbudowany
wielobiegunowy wigcznik/wytgcznik gtowny, ktory przerwie wszystkie kontakty tgcznie z
przewodem zerowym. Musi mie¢ on minimalng odlegtos¢ 3 mm pomiedzy otwartymi stykami i
by¢ podtgczony z odpowiednim wytgcznikiem nadprgdowym lub bezpiecznikiem topikowym.
Dobér parametréw czy ustawienie muszg odpowiadac¢ parametrom na tabliczce znamionowe;.

o Wigcznik/wytgcznik gtéwny musi by¢ umieszczony blisko urzgdzenia w tatwo dostepnym
miejscu.

e Inwestor musi zapewni¢ dla urzgdzenia przytacze elektryczne z uziemieniem.

e Nie dopuszcza sie uzywania tgczy, wielokrotnych gniazd wtykowych, przediuzaczy czy
przewodéw z niedopuszczonym przekrojem poprzecznym.

e Szczegodtowe informacje dotyczgce elektrycznego podtagczenia znajdujg sie w schemacie
potgczen w instrukcji obstugi lub na tylnej Scianie urzgdzenia.

e Podczas normalnej pracy urzgdzenia czy podczas jego konserwacji, kabel instalacyjny nie
moze zostac¢ wyciggniety lub zgnieciony.

6.4. PODLACZENIE AGREGATU ZEWNETRZNEJ

Potgczenie miedzy jednostkami nalezy wykonywaé zgodnie z niniejszymi instrukcjami.
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Agregat chtodzacy Schtadzarko-zamrazarka szokowa




6.4.1. USTAWIENIE

Po rozpakowaniu jednostki agregatu nalezy stosowac¢ sie do instrukcji dotyczacych wtasciwego
ustawienia:

Ustawic urzadzenie prosto na stabilnym podtozu.

Agregat chtodzacy jest przeznaczony do ustawienia wewnetrznego i zewnetrznego.

Przy ustawieniu zewnetrznym nalezy zapewni¢ odpowiednie zabezpieczenie przed
czynnikami atmosferycznymi.

Dopasowang obudowe zabezpieczajgcg przed czynnikami atmosferycznymi mozna znalez¢
takze w naszym cenniku akcesoriéw.

Odstep miedzy jednostkg agregatu i schiadzarkg powinien by¢é mozliwie jak najkrétszy.

Nie ustawia¢ pod bezposrednim wptywem promieni stonecznych lub w poblizu zrédet ciepta.
Po stronie zasysania powietrza konieczne jest zachowanie odstepu minimalnego 500 mm, a
po stronie wydmuchu powietrza odstepu minimalnego 1500 mm.

Przewody czynnika chtodniczego powinny by¢ uktadane ze spadkiem do agregatu
chtodzgcego.

W przewodach pionowych nalezy zapewni¢ odpowiednie wsteczne prowadzenie oleju.
Urzadzenia z agregatem zewnetrznym dostarczane sg bez czynnika chiodniczego.

6.4.2. PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przez 2 kable elektryczne (ktérych przekroj minimalny podany jest w karcie danych technicznych)
podtgczy¢ schtadzarke zgodnie z danymi w schemacie elektrycznym do tablicy rozdzielczej w
jednostce agregatu zewnetrznego. Przy podtagczaniu jednostki do tablicy rozdzielczej zachowaé
numer przewodu i zacisku.

6.4.3. PODLACZENIE PRZEWODU CZYNNIKA CHLODZACEGO

Przewody chtodzgce skraplacza agregatu potgczy¢ z przewodami parownika schtadzarko-
zamrazarki.

Jesli agregat chtodzacy jest ustawiany wyzej niz schfadzarka, nalezy wyposazy¢ przewody
rurowe w odpowiednie syfony.

Otworzy¢ wszystkie zawory odcinajgce instalacji, oprézni¢ caty obieg chtodniczy i
skontrolowaé pod wzgledem szczelno$ci. Napemié instalacje chtodniczg srodkiem R452A.

Przy podtgczaniu obu jednostek nalezy przestrzega¢ ponizszych zapisow:

Unika¢ redukc;ji.

Zredukowac¢ mozliwe kolanka do minimum.
Zamocowac rure w odpowiedni sposéb.

Umiesci¢ na przewodzie ssgcym odpowiednig izolacje.

6.5. WSKAZOWKI DOTYCZACE INSTALACJI

Po ustawieniu i podtgczeniu schtadzarki personel techniczny musi skontrolowag, czy instalacja
zostata wykonana prawidtowo.

Sprawdzi¢ wtasciwe dziatanie przytgcza elektrycznego.

Przed uruchomieniem nalezy oczysci¢ urzadzenie. (patrz punkt 8.2)

Umieszczaé akcesoria, jak szyny do uktadania, kraty itp. zaleznie od zapotrzebowania na
odpowiedniej wysokosci.

Upewni¢ sie, ze pobor mocy odpowiada wartosciom standardowym.

Upewni¢ sie, ze cisnienie gazu systemu chtodzenia jest prawidtowe.

Wykona¢ co najmniej jeden kompletny cykl chtodzenia, aby upewni¢ sie, ze wszystkie czesci
urzgdzenia prawidtowo dziataja.




7. STEROWANIE

7.1 ZESTAWIENIE FUNKCJI PODSTAWOWYCH DLA WERSJI PRO

Ekran poczatkowy: Ekran poczagtkowy:
Schtadzanie szokowe Zamrazanie szokowe
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Strona 1 Ustawienia podstawowe Ekran gtéwny: strona 2
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Strona 2 Ustawienia zaawansowane
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7.2 ZESTAWIENIE FUNKCJI PODSTAWOWYCH DLA WERSJI PRO Plus

Ekran poczatkowy: Ekran poczatkowy: Ekran poczatkowy:
Schfadzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie
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Strona 1 Ustawienia Strona 2 Ustawienia Strona 2 Ekran poczatkowy
podstawowe Zaawansowane przechowywanie
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ﬁﬁk Zamrazanie szokowe ¥  Mieszany @%®  Garowanie
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Ekran poczatkowy Ekran poczatkowy Ekran poczatkowy tgczone
Zamrazanie szokowe Obrébka termiczna
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7.3 PIERWSZE URUCHOMIENIE URZADZENIA

Przed uruchomieniem skontrolowaé, co nastepuje:

o Wityczki i gniazdka muszg odpowiada¢ danym mocy na tabliczce znamionowej.
e Bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej muszg odpowiada¢é danym mocy na tabliczce
Zhnamionowej.

e Dopiero kiedy punkt 1 i 2 zostang zapewnione, mozna wtozy¢ wtyczke do gniazdka.
¢ Na wyswietlaczu wyswietla sie ekran poczgtkowy.

Ekran poczagtkowy

10:56 | 17/06/2021

* & i
LY L |
Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie
*** | H‘: a®
| Garowanie ;

Aby wejs¢ w menu ustawien
urzgdzenia, klikng¢ ikone ustawienia.

Zamrazanie szokowe Mieszany:

Strona 1 menu ustawien

10:56 | 17/06/2021
c e N\

Wybor gornej lewej ikony pozwala na
zmiane ustawien podstawowych,
takich jak godzina, data, jezyk itp.

Ustawienie podstawowe

o Sprawdzié, czy wszystkie ustawienia
fabryczne zostaty wiasciwie
Jezyk Godziny Data Urzadzenie wprowadzone odpowiednio do kraju
(Polski ¥ [ 1056 |(17/06/2021) (Temperatura (¢ = i strefy czasowej. W razie potrzeby
(DmMMAYY %) (waga ke +] skorygowac.
Dzwiek klawisz Automatyczna zmi K“kn.ieCie ik(_)ny ze strzatkg spowogluje
(e <) (Tax = _zatme/rdzeme wprowadzonych zmian
i powrot do 1 strony menu ustawien.
Kolejne klikniecie tej samej ikony
przenosi do ekranu poczgtkowego.
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7.4 URUCHOMIENIE CYKLU SCHLADZANIA SZOKOWEGO - PRO | PRO Plus

Ekran gtéwny

10:56 | 17/06/2021 )

=S 2 o - o :
: : . E S Nacisng¢ przycisk
Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie SRi R AE Sch+adzanie szokowe"

5 - % @»

Zamrazanie szokowe & Mieszany: Garowanie

Pojawia sie okienko:
Przygotowac urzadzenie: chtodzenie?

10:

3 Objasnienie przyciskow:

Przygotowac urzadzenie: chtodzenie ? ?VEF Przycisk ,Nie" — powr6t do menu
gtéwnego

OFF ¥ [ 2 ) i

urzgdzenia schtadza sie do -15°C

>

Start

Przycisk ,Start’- urzgdzenie
uruchamia natychmiast cykl

& g schtadzania szokowego

1 4 Nacisngc¢ przycisk ,Chtodzenie
Schladzanle w... Wstepne"_
Urzadzenie uruchamia sie

Pojawia sie okienko:
Przygotowanie urzgdzenia: chtodzenie.

10 a s Na wyswietlaczu wskazywana jest
temperatura komory urzadzenia.
Kiedy temperatura komory urzadzenia
spadnie do -15°C, wyswietla sie
komunikat ,Urzgdzenie gotowe:

schtodzony".

Przyciskiem ,Start" przej$¢ do wyboru
programéw z domyslnymi recepturami
szybkiego schtadzania dla ré6znych
produktéw, a na 2-giej stronie do
funkcji recznych i do funkcji Smart
Level Control.

Start

Wybér produktu
10:57 | 17/06/2021 3 ()

Schladzanie szokowe
dolnym rogu mozna przewija¢ wybor

produktow i naciskajgc przycisk,

Filet z ryby Drobne warzywa Wybraé ZQdany prOdUkt do chiodzenia.

Przyciskiem ze strzatkg w prawym

13



Pojawia sie okienko HACCP

HACCP

[:}J\ra ga

Interfejs cyklu Szybkie schtadzanie
11:03 ‘ 17/06/2021

Schladzanie
szokowe

11:03

17/06

R

£ -10°C
0] 20°C

0:04:24 | [ >

Male porcje

1%

miesa

Ustawione etapy cyklu
11:06 [ 17/06/2021

(v)

22 )l L& & )8 )=

[ 0:35 hum & 20 ]
[a-‘ 1004 ,-‘@ Bk }
\ == %rH

W okienku HACCP wpisa¢ pracownika (autora),
produkt i wage chtodzonego produktu.

Potwierdzi¢, naciskajgc przycisk OK.

Umiesci¢ produkt w urzgdzeniu, wprowadzic¢
sonde do produktu.

Zamknac¢ drzwi.

*

11:03

Schladzanie
szokowe

Na srodku wyswietlacza, duzymi
cyframi podany jest przyblizony czas
konca cyklu.

Ponizej matymi cyframi przedstawiona
jest data cyklu.

Zaleznie od postepu i temperatury
produktu czas koncowy moze ulec
zmianie.

Pod datg znajduje sie pasek postepu.

Ponizej wyswietlany jest czas trwania
cyklu.

Temperatura wnetrza komory
schtadzarki.

Urzadzenie wykrywa automatycznie,
czy zastosowano sonde do pomiaru
temperatury produktu i informuje o jej
uzyciu po 5 minutach. Jesli sonda nie
byta uzyta lub nie zostata wykryta cykl
przebiega automatycznie w zaleznosci
od wybranego wczesniej produktu.

Po prawej stronie wyswietlane sg
poszczegodlne etapy cyklu, ktére
przechodzi urzgdzenie. Aktualny etap
cyklu mozna rozpozna¢ po
jasnoniebieskim kolorze.

Niebieskim przyciskiem produktu
przechodzi sie do ustawionych etapdéw
cyklu.

Niebieska kreska pod ikong z ptatkiem
$niegu wskazuje biezgcy etap cyklu.

Klikajgc ikony z ptatkiem $niegu
mozna wybrac, ktére etapy cyklu majg
by¢ wyswietlane lub tez zmieniane /
dostosowane.

14



11:06 | 17/06/2021 (v)

B

=

©

0:15hm -10-c ]

W kazdym z etapdw biezgcego cyklu istnieje
mozliwo$¢ zmiany wartosci ponizszych
parametrow wedtug indywidualnych wymagan:

Czas

100 % 20°c

== %rH

Pojawia sie okienko:
Wartos¢ zadana temp. powietrza

f Wartosc zadana temp. powietrza |

( = (==
| min:-35 J max: +

Okno: Etapy cyklu

11:07 | 17/06/2021 (v)

B

[ 0:15 hm J[% ‘ -10<c ]

100 % 20-c

== %rH

Interfejs cyklu: Szybkie schiadzanie

11:06 [ 17/06/2021

¥« Schladzanie
szokowe

v

. 00717/

-9¢C
3°C

Q0 &

Male porcje
®© o

miesa

X

& Predkos¢ wentylatora

A~ Temperatura komory

m ® Temperatura rdzenia sondy

Na przyktad, aby zmieni¢ temperature w komorze
urzgdzenia, nalezy klikng¢ ikone temperatura
komory, nastepnie w okienku wprowadzi¢ zgdang
wartosc.

Przy warto$ciach minusowych (-) zawsze

najpierw podawac cyfre, a nastepnie znak
minusa.

Jesli wszystkie wpisy sg prawidtowe, nalezy
zatwierdzi¢ je przyciskiem OK.

Klikniecie OK spowoduje
zatwierdzenie wprowadzonych zmian i
powrét do interfejsu etapéw cyklu.

Wskazanie wraca do interfejsu cyklu Szybkie
schtadzanie.

Po zakonczonym cyklu pojawi sie okienko
»Koniec cyklu" z danymi HACCP. Urzadzenie
automatycznie rozpocznie prace w trybie
magazynowym, utrzymujgc w komorze
temperature + 3°C.

Nacisng¢ przycisk Wt./Wyt. Urzgdzenie wytacza
sie i mozna wyja¢ gotowy produkt. Na
wyswietlaczu wyswietla sie ekran poczatkowy.




7.5 URUCHOMIENIE CYKLU ZAMRAZANIA SZOKOWEGO - PRO | PRO Plus

Ekran gtéwny

11:18 | 17/06/2021

* ) i)
LY L |
Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie

il
-

Mieszany:

(]

@

Garowanie

5
ik

Zamrazanie szokowe &

Pojawia sie okienko:
Przygotowa¢ urzadzenie: chiodzenie?

11: 4

Przygotowac urzadzenie: chtodzenie ?

' 4 >
Schladzanie w... Start

O

Pojawia sie okienko:
Przygotowanie urzadzenia: chtodzenie

11: 24

Przygotowanie urzadzenia: chtodzenie

& 22°C /\

1121 | 17/06/2021

Slm)

Zamrazanie szokowe

Male porcje miesa Duze porcje miesa

Filet z ryby

Drobne warzywa

% Nacisngc przycisk ,Zamrazanie
ok » H
Szokowe” na ekranie poczgtkowym.

Zamrazanie szokowe

Objasnienie przyciskow:

?I'I:EF Przycisk ,Nie” — powrét do menu

gtéwnego
% | Ikona Chiodzenie wstepne’- komora

urzgdzenia schtadza sie do -30°C

Szt Przycisk ,Start’- urzgdzenie
uruchamia natychmiast cykl
zamrazania szokowego

7 4 Nacisngc¢ przycisk ,Chtodzenie

Schladzanie w...

wstepne".

Urzadzenie uruchamia sie

Na wyswietlaczu wskazywana jest temperatura
komory urzadzenia. Kiedy osiggnie ona wartos¢
-30°C, pojawi sie komunikat: ,Urzgdzenie gotowe:
schtodzony".

Klikajgc ikone ,Start, przejs¢ do wyboru
programow z domysIinymi recepturami zamrazania
szokowego dla réznych produktéw, a na 2-giej
stronie do funkcji recznych i do funkcji Smart
Level Control.

Przyciskiem ze strzatkg w prawym dolnym rogu
mozna przewijac ikony z recepturami dla ré6znych
produktow. Wybér programu odbywa sie poprzez
klikniecie zgdanej ikony.

Po wyborze programu pojawi sie okienko:
rejestrowanie HACCP.
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Pojawia sie okienko: HACCP

Interfejs cyklu: Zamrazanie szokowe

11:22 ‘ 17/06/2021

** Zamrazanie
szokowe

13522

17/06

)5 E

~

0:00:03

Lewa strona:

W okienku HACCP wpisa¢ pracownika (autora),
produkt i wage chtodzonego produktu.

Potwierdzi¢, naciskajgc przycisk OK.

Umiesci¢ produkt w urzgdzeniu, wprowadzic¢
sonde do produktu.

Na wyswietlaczu wyswietla sie odpowiedni
interfejs cyklu.

Wartosci na wyswietlaczu oznaczajg czas i date
konca cyklu.

Wskazywany czas moze sie zmieniac zaleznie od
postepu i temperatury produktu podczas cyklu.

Pod paskiem postepu wyswietla sie czas jaki
uptynat od rozpoczecia cyklu.

Tutaj wyswietla sie temperatura komory, a ponizej wyswietlana jest temperatura sondy umieszonej

w produkcie (jesli zostata zastosowana).

Urzgdzenie wykrywa automatycznie, czy zastosowano sonde do pomiaru temperatury produktu i
wskazuje takie uzycie po 5 minutach. Jesli sonda nie byta stosowana i nie jest wykrywana, cykl
przebiega automatycznie w programie czasowym.

Prawa strona:

Tutaj wyswietlane sg poszczegdlne etapy cyklu, ktére przechodzi urzadzenie. Mata jasnoniebieska
strzatka i jasnoniebieskie ptatki sSniegu wskazujag, w ktorym etapie cyklu znajduje sie urzadzenie.

Poprzez wcisniecie niebieskiej ikony przechodzi sie do ustawionych etapéw cyklu..

Etap cyklu: Zamrazanie szokowe

11:22 | 17/06/2021

W | Male porcje miesa

— T

©

-

2:00 him

Niebieska kreska pod ikong z ptatkiem Sniegu
wskazuje biezacy etap cyklu.

Klikajgc ikony z ptatkiem sniegu przechodzimy do
ich edyciji.

17



Etap cyklu:
Zamrazanie szokowe, magazynowanie

11:22 I 17/06/2021 @
W kazaym 2 etapow biezacego cykluitrieje
T - mozliwos¢ zmiany warto$ci ponizszych
E‘ ” M ]L g parametrow wedtug indywidualnych wymagan:
[ ][ X -20c J

- Cazas

- Predkoé¢ wentylatora

- Temperatura komory chtodniczej
- Temperatura produktu (sonda)

Pojawia sie okienko: Zmiana wartosci ,Wartosc¢
zadana powietrza"
PR—————— Na przyktad, aby zmieni¢ temperature w komorze
Wartosc zadana temp. powietrza urzgdzenia, nalezy klikng¢ ikone temperatura
komory, nastepnie w okienku wprowadzi¢ zgdang
wartosé.

Przy warto$ciach minusowych (-) zawsze najpierw
podawacé cyfre, a nastepnie znak minusa.

Kliknigcie OK spowoduje zatwierdzenie
wprowadzonych zmian i powrét do interfejsu
etapow cyklu.

Koniec cyklu: Zamrazanie szokowe

11:24 | 17/06/2021 @

, Po zakonczonym cyklu pojawi sie okienko ,Koniec
~  10°C ZEITEEEIE ~ cyklu" z danymi HACCP. Urzadzenie rozpocznie
-~ = szokowe . k% ) )

prace w trybie magazynowym, utrzymujgc w
= komorze temperature -18°C.
v
= Po nacisnieciu przycisku Wt./Wyt.
(I) urzgdzenie sie wytgcza. Mozna wyjgé
i VIalS Dorcle ' gotowy produkt. Na wyswietlaczu
a N i wyswietla sie ekran poczgtkowy.
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7.6 URUCHOMIENIE CYKLU MIESZANEGO - PRO Plus

Ekran gtéwny

11:24 | 17/06/2021

* LY}
Schladzame szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie
ur
% * -
Zamrazan|e szokowe Mleszany Garowanle
J i

Pojawia sie okienko:
Przygotowac urzadzenie: grzanie?

|
11:5

Nacisngc¢ przycisk ,Mieszany".

Objasnienie przyciskow:

Przygotowac urzadzenie: Grzanie ? ?“FEF | Przycisk ,Nie” - powr6t do menu
gtéwnego

—
& Ikona ,Grzanie” - komora urzgdzenia
NIE Grzanie Start Grzanie
_ I

nagrzewa sie do 60°C

Stt Przycisk ,Start’- urzgdzenie
- uruchamia natychmiast cykl
mieszany.

73

Pojawia sie okienko: Przygotowanie urzadzenia:
grzanie

|
11:7

Na wyswietlaczu wskazywana jest temperatura
komory urzadzenia. Kiedy osiggnie ona warto$¢
60°C, pojawi sie¢ komunikat:

,=Urzadzenie gotowe: nagrzany”

Pojawia sie okienko:
Urzadzenie przygotowane: nagrzany

11:

Urzadzenie gotowe: nagrzany

Klikajgc ikone ,,OK, przejs¢ do wyboru programoéw
z domysinymi recepturami trybu mieszanego dla
réznych produktéw, a na 2-giej stronie do trybow

n manualnych.

(= 60°C |

Wybor produktu
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11:33 | 17/06/2021 (v)

-, Mieszany

ES
% X%% | %
Mieso 54°C, Mieso 54°C, Mieso 65°C,
gotowanie - chlodze... Mgotowanie - mrozenie fgotowanie - chlodze...
F R * XX
Mieso 65°C, Mieso droblowe 72°C, BMieso droblowe 72°C,
gotowanie - mrozenie Sgotowanie = chlodze:.. Rgotowanie = mrozenie

BE

Pojawia sie okienko: HACCP

Przyciskiem ze strzatkg w prawym dolnym rogu
mozna przewijac ikony z recepturami dla réznych
produktow. Wybdr programu odbywa sie poprzez
klikniecie zgdanej ikony.

Po wyborze programu pojawi sie okienko:
rejestrowanie HACCP.

HACCP
W okienku HACCP wpisac¢ pracownika (autora),

o B produkt i wage chtodzonego produktu.
|;M Potwierdzié, naciskajgc przycisk OK.
(oee Umiescic¢ produkt w urzgdzeniu, wprowadzic¢
sonde do produktu.

Interfejs cyklu: Mieszane
11:52 1710612021 Na wyswietlaczu wyswietla sie odpowiedni

_ interfejs cyklu.
"4 Mieszany —

X 31°C > - p
— — Srodek

e 2%°C 17:51 #%  Duze cyfry: obliczony czas koncowy
17108 & Mate cyfry: Data koncowa cyklu
o Wskazywany czas moze sie zmieniac zaleznie od

S # % Mies054°C postepu i temperatury produktu podczas cyklu.
gotowanie - mr...
ﬂ ' ' Pod paskiem postepu wyswietla sie miniony czas

Lewa strona:

Tutaj wyswietla sie temperatura komory urzadzenia, a ponizej wyswietlana jest temperatura sondy
umieszczonej w produkcie (jesli zostata zastosowana).

Urzadzenie wykrywa automatycznie, czy zastosowano sonde do pomiaru temperatury i wskazuje
takie uzycie po 5 minutach. Jesli sonda nie byta stosowana i nie jest wykrywana, cykl przebiega
automatycznie w programie czasowym.

Prawa strona:

Tutaj wyswietlane sg poszczegdlne etapy cyklu, ktére przechodzi urzgdzenie. Mata strzatka wskazuje
na ktérym etapie cyklu znajduje sie program. lkona z garnkiem — powolne gotowanie, natomiast ikona
z ptatkiem $niegu schtadzanie lub zamrazanie szokowe

Niebieskg przyciskiem produktu znajdujgcym sie pod paskiem postepu przechodzi sie do ustawionych
etapow cyklu.
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Etapy cyklu mieszanego

11:46 ‘ 17/06/2021

®

| Mieso 54°C, gotowanie - mrozenie

@ I

~
~

2:00 hm

Pojawia sie okienko: Zmiana wartosci ,Wartos¢
zadana powietrza"

Wartosc zadana temp. powietrza

Koniec cyklu: Lgczony
12:11 I 17/06/2021

¥, Mieszany

Y

0:17:24

%%% Mieso 54°C, H X

gotowanie - mr...

Niebieska kreska pod ikong z garnkiem lub
ptatkami sniegu wskazuje biezacy etap cyklu.

Klikajgc poszczegolne ikony mozna wybrac,
ktére etapy cyklu majg by¢ wyswietlane lub tez
Zmieniane / dopasowywane.

W kazdym z etapow biezgcego cyklu istnieje
mozliwo$¢ wyboru i edycji ponizszych parametrow
wedtug indywidualnych wymagan:

- Czas

- Predkos¢ wentylatora

- Temperatura komory chtodniczej
- Temperatura produktu (sonda)

Na przyktad, aby zmieni¢ temperature w komorze
urzgdzenia, nalezy klikng¢ ikone temperatura
komory, nastepnie w okienku wprowadzi¢ zgdang
wartosc.

Przy wartosciach minusowych (-) zawsze najpierw
podawac cyfre, a nastepnie znak minusa.

Kliknigcie OK spowoduje zatwierdzenie
wprowadzonych zmian i powr6t do interfejsu
etapow cyklu.

Po zakonczonym cyklu pojawi sie okienko ,Koniec
cyklu" z danymi HACCP. Urzgdzenie rozpocznie
prace w trybie magazynowym, utrzymujgc w
komorze temperature odpowiednig dla wybranego
cyklu. Dla gotowania i chtodzenia bedzie to +3°C,
natomiast w przypadku gotowania i zamrazania
szokowego -18°C

Po nacisnieciu przycisku Wt./\Wyt.
urzgdzenie sie wytgcza. Mozna wyjac
gotowy produkt. Na wyswietlaczu
wyswietla sie ekran poczgtkowy.
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7.7 URUCHOMIENIE CYKLU POWOLNEGO GOTOWANIA - PRO Plus

Ekran gtéwny

08:39 | 18/06/2021

* LY}
Schladzame szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie
ur
% * -
Zamrazan|e szokowe Mleszany Garowanle
J i

Pojawia sie okienko:
Przygotowac urzadzenie: grzanie?

08: ¢

- Nacisnac_’: przycisk ,Powolne
Powolne gotowanle gotowanle".

Objasnienie przyciskow:

OFF

Przygotowac urzadzenie: Grzanie ?
NIE

OFF 2 | 2
NIE Grzanie Start

Przycisk ,Nie” - powr6t do menu
gtéwnego

Ikona ,Grzanie” - komora urzadzenia
nagrzewa sie do 60°C

glg

Grzanie

> Przycisk ,Start’- urzadzenie
Start . .

uruchamia natychmiast cykl
< 1 mieszany

Pojawia sie okienko: Przygotowanie urzadzenia:
grzanie

08: 28

Przygotowanie urzadzenia: Grzanie

Na wyswietlaczu wskazywana jest temperatura
[ x 25°C 1 komory urzadzenia. Kiedy osiggnie ona wartos¢
N~ —— 60°C, pojawi sie¢ komunikat:

,=Urzadzenie gotowe: nagrzany”

08:/
Urzadzenie gotowe: nagrzany
Naciskajgc ,,OK" przejs¢ sie do wyboru
~ 2 programow z domysinymi recepturami trybu
[* 60°C J powolnego gotowania dla roznych produktéw,
trybu manualnego oraz funkcji Smart Level
Control.
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Wybér produktu
08:45 | 18/06/2021 X 61°C
B Powolne gotowanie

X

Mieso 54°C Mieso 65°C Mieso drobjowe 72°C
=
{3
Ryba Soicalize Manual Smart level control
porcje i |

Pojawia sie okienko: HACCP

HACCP

e

Interfejs cyklu Obrébka termiczna NT
08:59 I 18/06/2021 @

=y  Powolne
% ° :
~ 27°C gotowanie
(0]

G 10:58

18/06

. 0:01:05

Lewa strona:

Wszystkie dostepne receptury dla funkcji
powolnego gotowania dostepne sg na jednej
stronie. Wybor programu odbywa sie poprzez
klikniecie zgdanej ikony.

Po wyborze programu pojawi sie okienko:
rejestrowanie HACCP.

W okienku HACCP wpisa¢ pracownika (autora),
produkt i wage chtodzonego produktu.

Potwierdzi¢, naciskajgc przycisk OK.

Umiesci¢ produkt w urzadzeniu, wprowadzic
sonde do produktu.

Na wyswietlaczu wyswietla sie odpowiedni
interfejs cyklu.

Na $rodku duzymi cyframi podany jest przyblizony
czas konca cyklu.

Wskazywany czas moze sie zmieniac zaleznie od
postepu i temperatury produktu podczas cyklu.

Pod paskiem postepu wyswietla sie miniony czas.

Tutaj wyswietla sie temperatura komory urzgdzenia, a ponizej wyswietlana jest temperatura sondy
umieszczonej w produkcie (jesli zostata zastosowana).

Urzadzenie wykrywa automatycznie, czy zastosowano sonde do pomiaru temperatury wewnetrzne;j i
wskazuje takie uzycie po 5 minutach. Jesli sonda nie byta stosowana i nie jest wykrywana, cykl

przebiega automatycznie w programie czasowym.

Prawa strona:

Tutaj wyswietlane sg poszczegdlne etapy cyklu, ktére przechodzi urzadzenie. Mata strzatka wskazuje

na ktérym etapie cyklu znajduje sie program.

Czerwonym przyciskiem produktu znajdujgcym sie pod paskiem postepu przechodzi sie do

ustawionych etapow cyklu.
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Etapy cyklu: Powolne gotowanie

08:47 | 18/06/2021

W® |Mieso54°C

Bl - (- 0

[ 2:00 h:m ][% 68 c
{3' 30% (@ 54 -c
== %rH

)
J
oK)

Pojawia sie okienko: Zmiana wartosci ,Wartosé

zadana powietrza"

Wartosc zadana temp. powietrza
— : \

Koniec cyklu: Powolne gotowanie
08:47 | 18/06/2021

14
W Powolne
gotowanie

N Mieso 54°C

X"

Niebieska kreska pod ikong z garnkiem wskazuje
biezacy etap cyklu.

Klikajgc poszczegolne ikony mozna wybrac,
ktére etapy cyklu majg by¢ wyswietlane lub tez
Zmieniane / dopasowywane.

W kazdym z etapow biezgcego cyklu istnieje
mozliwo$¢ wyboru oraz edycji parametrow wedtug
indywidualnych wymagan:

- Czas

- Predkos¢ wentylatora

- Temperatura komory chtodniczej
- Temperatura produktu (sonda)

Na przyktad, aby zmieni¢ temperature w komorze
urzgdzenia, nalezy klikng¢ ikone temperatura
komory, nastepnie w wyskakujgcym okienku
wprowadzi¢ zgdang wartosc.

Klikniecie OK spowoduje zatwierdzenie
wprowadzonych zmian i powr6t do interfejsu
etapow cyklu.

Po zakonczonym cyklu pojawi sie okienko ,Koniec
cyklu" z danymi HACCP. Urzadzenie rozpocznie
prace w trybie magazynowym. Temperatura

w trybie magazynowania zalezna jest, od
wybranej receptury.

Po nacis$nieciu przycisku Wt./Wyt.
urzadzenie sie wytgcza. Mozna wyjgc
gotowy produkt. Na wyswietlaczu
wyswietla sie ekran poczgtkowy.
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7.8 URUCHOMIENIE CYKLU ROZMRAZANIA - PRO Plus

Ekran gtéwny
09:06 | 18/06/2021 (v)

* () 443
LY L_J
Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie
* w3k @
Garowanle

O . , . . .
Nacisng¢ przycisk ,Rozmrazanie".
Rozmrazanie

* * w

Zamrazan|e szokowe Mieszany

Lista wyboru produktu

09:06 | 18/06/2021 (v)
*4  Rozmrazanie Wybra¢ produkt i potwierdzi¢ wybér, naciskajgc

. ' odpowiedni przycisk.
LO ® e
Pieczone mieso Male porcje miesa Fish small pieces
% L 4 -
Ryba duze porcje Warzywa Zapiekanki

(o] <
Pojawia sie okienko: Koniec cyklu

09: (e

Na wyswietlaczu pojawi sie okienko ,Koniec
cyklu", gdzie mozna wybra¢ pomiedzy
natychmiastowym rozpoczeciem procesu
rozmrazania lub ustawieniem konkretnej daty i
godziny konca procesu rozmrazania.

Koniec cyklu Przycisk ,Start"
Urzadzenie natychmiast uruchamia
13:21, pig 18/06

> proces rozmrazania dla wczes$niej

e wybranego produktu. Czas konca
procesu zalezny jest od wybranego
produktu.

Po wyborze programu pojawi sie
P — okienko: rejestrowanie HACCP.
o] < . » J

Pojawia sie okienko HACCP

Wypetnianie maski wpisywania:
- Pracownik (autor)
- Produkt
- Waga

Potwierdzi¢, naciskajac przycisk OK.

Na wyswietlaczu wyswietla sie interfejs cyklu
Rozmrazanie.
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Koniec cyklu

&8 D

|

pon wto

1 2
7 8 9
14 15 16
21 22

28 29

Interfejs cyklu Rozmrazanie

09:07 l 18/06/2021

~
=

Lewa strona:

25°C

Sro  czw

czerwiec 2021

11

18

pig sob
4

5
12

19

>

nie
6

13

20
27

%4 Rozmrazanie

'y H
> Es

ES)
13:22 -
18/06 4
0:00:06 */‘.
Hy

&) Pieczone mieso

Przycisk ,edycja"
Wyswietla sie okienko do ustawiania
daty i godziny.

Edytuj

Mozna tutaj ustawi¢ zgdang date oraz godzine
kohca procesu.

Zatwierdzi¢ klikajgc OK.

Po wyborze programu pojawi sie okienko:
rejestrowanie HACCP.

Srodek
Duze cyfry: czas zakohczenia cyklu.
Mate cyfry: Data zakohczenia cyklu.

Pod datg wyswietlany jest czerwony pasek,
wskazujgcy, w ktérym zakresie czasowym
znajduje sie proces.

Pod paskiem wyswietla sie miniony czas.

Wskazanie temperatury komory urzgdzenia. Sonda temperatury wewnetrznej nie moze by¢
stosowana przy rozmrazaniu.

Prawa strona:

Tutaj wysSwietlane sg poszczegdlne etapy cyklu, ktére przechodzi urzgdzenie.
Mata niebieska lub czerwona strzatka wskazuje, w ktérym etapie cyklu aktualnie jest urzadzenie.

09:08 I 18/06/2021

(v]

W | Pieczone mieso
ENENESEREAE
[ 1:00 hm }[% 10+ ]
B 100w o -« |
i == %rH

Czerwonym przyciskiem produktu przechodzi sie
do menu poszczegolnych edycji etapow cyklu.

Ciemnoniebieska kreska pod symbolem
zamrazania/rozmrazania wskazuje, biezacy etap
cyklu.

Poprzez przyciski mozna wybrac, ktére etapy
cyklu majg by¢ wyswietlane lub tez zmieniane.

W kazdym z etapow biezgcego cyklu istnieje
mozliwos$¢ zmiany wartosci ponizszych
parametrow wedtug indywidualnych wymagan:

- Cazas
- Predkos¢ wentylatora
- Temperatura komory chtodniczej
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Pojawia sie okienko: Zmiana wartosci ,Wartos¢

zadana powietrza"

[ Wartosc zadana temp. powietrza |

Na przyktad, aby zmieni¢ temperature w komorze
urzgdzenia, nalezy klikng¢ ikone temperatura
komory, nastepnie w okienku wprowadzi¢ zgdang
wartosc.

Klikniecie OK spowoduje zatwierdzenie
wprowadzonych zmian i powr6t do interfejsu
etapow cyklu.

Koniec cyklu: Rozmrazanie

09:14 | 18/06/2021

#/4 Rozmrazanie

R

3°C

Po zakonczonym cyklu pojawi sie okienko ,Koniec
+ cyklu" z danymi HACCP. Urzadzenie rozpocznie
prace w trybie magazynowym utrzymujgc w

(o ©  komorze temperature +3°C.
\g s
0014 %, Po naci$nieciu przycisku Wt./Wiyt.

c) urzgdzenie sie wytgcza. Mozna wyjgé
gotowy produkt. Na wyswietlaczu

a ‘WI wyswietla sie ekran poczatkowy.

7.9 URUCHOMIENIE CYKLU GAROWANIA - PRO Plus

Ekran gtéwny

09:14 | 18/06/2021

5
ok

| Zamrazan|e szokowe

e 5 o
Schladzanie szokowe Rozmrazanie
-

(v]
-
e . , . )
Powolne gotowanie Namanc przyC|sk ,Garowanie".
@

Mleszany. Garowanle

Lista wyboru produktu

09:15 | 18/06/2021

& Garowanie

A‘
Schlodz
chl

drozdzowe

e
one ciasto Mrozone ciasto Swieze clasto
ebowe chlebowe chlebowe
'S
T
) o~ 3

Schlodzone ciasto Mrozone ciasto Swieze clasto

Wybraé produkt i potwierdzi¢ wybér, naciskajac
odpowiedni przycisk.

Na wyswietlaczu pojawi sie okienko ,Koniec
cyklu", gdzie mozna wybraé pomiedzy
natychmiastowym rozpoczeciem procesu
rozmrazania lub ustawieniem konkretnej daty i
godziny konca procesu garowania.

e oo X
“® s

drozdzowe | drozdzowe
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Pojawia sie okienko: Koniec cyklu

09:

Koniec cyklu Przycisk ,Start"

Urzadzenie natychmiast uruchamia

18:21, pig 18/06 ['S proces garowania dla wczes$niej

Start wybranego produktu. Czas konhca
procesu zalezny jest od wybranego
produktu.

Po wyborze programu pojawi sie
e okienko: rejestrowanie HACCP.

Pojawia sie okienko HACCP
Wypetnianie maski wpisywania:

HACCP - Pracownik (autor)
- Produkt
o D - Waga
w2 D Potwierdzi¢, naciskajgc przycisk OK.
n Na wyswietlaczu wyswietla sie interfejs cyklu
Garowanie.

= Przycisk ,edycja"
Koniec cyklu Ej Wyswietla sie wyskakujgce okienko do
ke ustawiania daty i godziny.
sro czw pig sob
1 821 2 3 4 5 Mozna tutaj ustawi¢ zgdang date oraz godzine
' 9 10 11 12 13 konca procesu.
16 | 18 | 19
5 : Przyja¢ wpisy przyciskiem OK.
o Otyviera sie maska wpisywania wyskakujgcego
m okienka HACCP

Interfejs cyklu Garowanie

09:17 | 18/06/2021
o~ _ Srodek
~ e Sallona S > = Duze cyfry: szacowany czas konca cyklu.
—;x; Mate cyfry: Data kohca cyklu
1 81870622 #»  Pod datg wyswietlany jest czerwony pasek,
wskazujgcy, w ktorym zakresie czasowym

0:00:05 e

znajduje sie proces.
Pod paskiem wyswietla sie miniony czas.

Swieze ciasto

o &= y

Lewa strona:

Wskazanie temperatury komory urzgdzenia. Sonda temperatury wewnetrznej nie moze by¢
stosowana przy fermentowaniu.

Prawa strona:

Tutaj wyswietlane sg poszczegdlne etapy cyklu, ktére przechodzi urzadzenie.
Mata niebieska lub czerwona strzatka wskazuje, w ktorym etapie cyklu aktualnie jest urzgdzenie.
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09:17 | 18/06/2021

Doan &
© [
(=

R

3:00 h:m 26 °c ]

50%

Pojawia sie okienko: Zmiana wartoéci ,Wartos¢
zadana powietrza"

Y
Wartosc zadana temp. powietrza

Koniec cyklu: Fermentowanie
09:37 I 18/06/2021

@% Garowanie

R

127€

\

| 0:0424 [

T )
N

T Swieze ciasto

chlebowe

Czerwonym przyciskiem produktu przechodzi sie
do menu edycji etapow cykKlu.

Ciemnoniebieska kreska pod symbolem
zamrazania/rozmrazania wskazuje, biezacy etap
cyklu.

Poprzez przyciski mozna wybraé, ktére etapy
cyklu majg byé wyswietlane lub tez zmieniane.

W kazdym z etapow biezacego cyklu istnieje
mozliwo$¢ zmiany wartosci ponizszych
parametrow wedtug indywidualnych wymagan:

- Cazas
- Predkos¢ wentylatora
- Temperatura komory chtodniczej

Na przyktad, aby zmieni¢ temperature w komorze
urzgdzenia, nalezy klikng¢ ikone temperatura
komory, nastepnie w wyskakujgcym okienku
wprowadzi¢ zgdang wartosc.

Kliknigcie OK spowoduje zatwierdzenie
wprowadzonych zmian i powr6t do interfejsu
etapow cyklu.

Po zakonczonym cyklu pojawi sie okienko ,Koniec
cyklu" z danymi HACCP. Urzgdzenie rozpocznie
prace w trybie magazynowym utrzymujgc w
komorze temperature +3°C.

Po nacisnieciu przycisku Wt./Wyt.
urzadzenie sie wytgcza. Mozna wyjgc
gotowy produkt. Na wyswietlaczu
wyswietla sie ekran poczatkowy.
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7.10 URUCHOMIENIE CYKLU PRZECHOWYWANIE - PRO Plus

Ekran gtéwny

09:49 | 18/06/2021 (v)
Nacisngc¢ przyciski ze strzatkg na dole
=S m po prawej stronie, aby przej$¢ na
Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie 2 Strone ekranu poczatkowego_

5
ok k

Zamrazanle szokowe Mleszany Garowanle

Ekran gtéwny, strona 2
09:49 | 18/06/2021

= Otwiera sie lista wyboru.

- Przechowywanie
- Odszranianie
- Sterylizacja

Lista wyboru
08:41 |24/06/2021 @ Wybraé:
=== Przechowywanie
- Chiodzenie
- Mrozenie

Schtadzanie 3°C Zamrazenie -18°C Ogrzewanie 65°C

le)e)

Pojawia sie okienko:
Przygotowanie urzadzenia: Chtodzenie?

09: 24

- Podgrzewanie
Zaleznie od wyboru wys$wietli sie okienko:

- ,Przygotowanie urzgdzenia: chtodzenie?"
- ,Przygotowanie urzgdzenia: ogrzewanie?"

@ Nacisngc¢ przycisk ,Chtodzenie

Przygotowac urzadzenie: chtodzenie ? SO Wstepne"-. o
Urzadzenie uruchamia sie.

S3 to wyregulowane wartosci zadane:
Schladzanie w... Start

+ 3°C Chiodzenie
-18°C Zamrazanie
+60°C Ogrzewanie

zostanie osiggnieta, pojawi sie okienko
"Urzadzenie wstepnie schiodzone".

Nacisng¢ OK i na wyswietlaczu pojawi sie interfejs
cyklu ,Przechowywanie".
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Interfejs cyklu ,Przechowywanie"

09:51 | 18/06/2021

=== Przechowywanie

09550

19/06

R

ZEHGC

0:00:12

Lewa strona:

Srodek
Duze cyfry: przewidywany czas konca cyklu
Mate cyfry: Data zakonczenia cyklu

Uwaga!
Cykle magazynowania sg ograniczone do
maks. 24h

Pod datg wyswietlany jest niebieski pasek,
wskazujgcy, w ktorym zakresie czasowym
znajduje sie proces.

Pod paskiem wyswietla sie miniony czas.

Wskazanie temperatury komory chtodniczej urzadzenia.

Prawa strona:

Niebieskim przyciskiem ze strzatkg przechodzi sie do ustawionych etapow cyklu.

09:51 | 18/06/2021

=B =
© I )
- ( ]

&

24:00 him 3

©

50%

9

-= %rH
0K

Pojawia sie okienko: Zmiana wartoéci ,Wartos¢
zadana powietrza"

Wartosc zadana temp. powietrza
Cmini35 ) (Cme )

Koniec cyklu: Magazynowanie
09:56 ‘ 18/06/2021

=== Przechowywanie —_—
-5°C o

~
=~

Ciemnoniebieska kreska pod symbolem wskazuje
biezgcy etap cyklu.

W kazdym z etapdw biezgcego cyklu istnieje
mozliwo$¢ zmiany wartosci ponizszych
parametrow wedtug indywidualnych wymagan:

Czas
Predkos¢ wentylatora
Temperatura komory chiodniczej

Na przyktad, aby zmieni¢ temperature w komorze
urzgdzenia, nalezy klikng¢ ikone temperatura
komory, nastepnie w wyskakujgcym okienku
wprowadzi¢ zgdang wartos¢.

Kliknigcie OK spowoduje zatwierdzenie
wprowadzonych zmian i powr6t do interfejsu
etapow cyklu.

Na koncu cyklu wyswietla sie wyskakujgce
okienko ,Koniec cyklu przechowywanie".

Urzadzenie nie jest przeznaczone do
dluzszego magazynowania!

Po nacisnieciu przycisku Wt/ Wyt
urzadzenie sie wytgcza. Mozna wyjaé
gotowy produkt. Na wyswietlaczu
wyswietla sie ekran poczgtkowy.
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7.11 URUCHMIANIE CYKLU ODSZRANIANIA — PRO i PRO Plus

Ekran gtéwny
10:02 | 18/06/2021 (v)

* () 444

LY -

Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie
| “@»

w

Nacisngc¢ przyciski ze strzatkg na dole
m po prawej stronie, aby przej$¢ na
2 strone ekranu poczgtkowego.

- Magazynowanie
- Odszranianie
- Sterylizacja

g

Zamrazanle szokowe Mieszany Garowanle

Ekran gtéwny, strona 2
10:02 | 18/06/2021 (v)

i ©
Przechowywanie Odszranianie Sterylizacja

Nacisng¢ przycisk ,Odszranianie".
Otwiera sig interfejs cyklu
,Odszranianie". Wentylatory parownika
pracujg z petng predkoscig obrotéw. Otworzy¢
drzwi urzgdzenia, az proces odszraniania po
maks. 15 min. zostanie zakoniczony i wyswietli sie
okienko ,Odszranianie zakonczone".

Interfejs cyklu ,Odszranianie"
10:03 | 18/06/2021 () Srodek
e . Duze cyfry: Czas konca cyklu
ss¢ Odszranianie Mate cyfry: Data koncowa cyklu
1 O’| 7 Pod datg wyswietlany jest niebieski pasek,
18106 wskazujgcy, w ktérym zakresie czasowym
oo v znajduje sie proces.

Pod paskiem wyswietla sie miniony czas.

Po nacisnieciu przycisku Wt./Wyt.

| urzgdzenie sie wylgcza.
O Na wyswietlaczu wyswietla sie ekran

poczatkowy.
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7.12 URUCHOMIENIE CYKLU STERYLIZACJI - PRO i PRO Plus

Uwaga!

Funkcja sterylizacji stuzy wytgcznie do sterylizacji komory schtadzarki szokowej.

Przed rozpoczeciem cyklu sterylizacji wyjg¢ catg zywnosc¢ z urzadzenia i doktadnie oczysci¢ wnetrze.
(patrz rozdziat Czyszczenie)

Ekran poczatkowy

10:03 | 18/06/2021 (v)
Nacisna¢ przyciski ze strzatkg na dole
e = - m po prawej stronie, aby przejs¢ na
Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie 2 Strone ekranu poczatkowego_

e - ok e - Magazynowanie
Zamrazanle szokowe Mieszany. Garowanle - Odszranianie

- Sterylizacja

Ekran gtéwny, strona 2
10:03 | 1810612021 Wskazoéwki ogolne:

Przycisk ,Sterylizacja" jest podswietlony na
o 07 (+) niebiesko
Rrzechowywanie Odszranianie Sterylizacja Temperatura wewnetrzna przekracza +15°C.

Mozna rozpoczg¢ proces.

Przycisk ,Sterylizacja" jest podswietlony na szaro
Temperatura wewnetrzna jest mniejsza niz

ﬂ +15°C.
Nie mozna uruchomié programu.

Nacisnag¢ przycisk ,Sterylizacja".
Otwiera sie interfejs cyklu
S Sterylizacja". Wentylatory parownika

pracujg z matg predkoscig obrotowg i 0zon jest
wprowadzany do wnetrza.

Interfejs cyklu ,Sterylizacja zakonczona"

10:03 | 18/06/2021 (v) Srodek
o Duze cyfry: obliczony czas koncowy
@ stenylizacja Mate cyfry: Data koncowa cyklu
1 009 Pod datg wyswietlany jest niebieski pasek,
18106 wskazujgcy, w ktérym zakresie czasowym
—— znajduije sie proces.
Pod paskiem wyswietla sie miniony czas.
a Po nacisnieciu przycisku Wt./Wyt.
[ urzgdzenie sie wytgcza.
(.) Na wyswietlaczu wys$wietla sie ekran
poczatkowy.
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7.13 URUCHOMIENIE CYKLU SMART LEVEL - PRO | PRO Plus

Tryb Smart Level Control jest mozliwy przy szybkim chiodzeniu, zamrazaniu szokowym i przy
powolnym gotowaniu. Tryb ten umozliwia jednoczesng obrdbke termiczng réznych produktéw, oraz
ustawienie oddzielnego czasu procesu dla tych produktow.

Tym samym wystepuje czasowa funkcja kontrolna produktu i mozliwe jest umieszczanie wsadéw z
réznymi produktami z przesunieciem czasowym i ich wyjmowanie.

Temperatura komory urzgdzenia i sita nadmuchu wentylatoréw w trakcie trwania cyklu Smart Level,
moze by¢ dowolnie regulowana. Jesli poszczegdlne wartosci czasowe uptyng, dla kazdego zespotu
wsuwanego wyswietla sie komunikat o gotowosci i mozliwe jest wyjecie produktu.

Ekran gtéwny

10:13 | 18/06/2021

:’K LY
- Szybkie schiadzanie
o - Zamrazanie szokowe
| Zamrazanle szokowe Mleszany. ' Garowanle - Powolne gotowanie

Pojawia sie okienko: Przygotowanie urzgdzenia: Chtodzenie?
10: @

Przygotowac urzadzenie: chtodzenie ? Przycisk ,NIE*®
powrét na strone poczatkowg

Przycisk ,Chtodzenie wstepne"
DLIE Schiadzanie vz st Urzgdzenie schtadza sie do -15°C

Przycisk ,Start"
Urzadzenie uruchamia natychmiast cykl

| P> szybkoschtadzania

Pojawia sie okienko: Przygotowanie urzgdzenia: Chtodzenie
4
Przygotowanie urzadzenia: chfodzenie Nacisngc¢ przycisk ,Chtodzenie wstgpne”

Wybér cyklu

10:%

: .\ Urzagdzenie uruchamia sie.
= 25°C |
S— Na wyswietlaczu wskazywana jest temperatura
komory urzgdzenia. Kiedy osiggnie ona
ustawiong wartos¢ zadang, pojawi sie komunikat
,Urzadzenie wstepnie schtodzone".

Po nacisniecie przycisku ,Start" przechodzi sie
do wyboru produktu z odpowiednimi wstepnie
T | T u§tawionymi recgptl_Jrami s...zybkiegglsch’faq_zania
réznych produktéw i funkcji recznej i funkgciji

Schladzanie szokowe
Smart Level Control.

b

Fllet z ryby: y Drobne warzywa

Przyciskiem ze strzatkg w prawym dolnym rogu
mozna przewijac ikony z recepturami dla
réznych produktéw i wybrac¢ funkcje Smart Level
Control.

34



Wybér produktu, strona 3

10:14 | 18/06/2021

e

Schladzanie szokowe

L K
- )
Deser Deser porcje
b—
Smart level control

<

10:14 ‘ 18/06/2021

&

Pojawia sie okienko: Temperatura pokojowa /
predkos¢ obrotow wentylatora SLC.

10:14 | 18/06/7g

@

Schladzanie szokowe - Smart level
control

Pojawia sie okno:
Produkt i czas Smart Level Control

10:15 | 18/06/¢4

produkt
(Czas trwania

Potwierdzi¢ przycisk funkcyjny Inteligentna
regulacja poziomu.

Zostanie wyswietlony interfejs funkcji Smart
Level Control z odpowiednim numerem
wstawienia urzgdzenia.

Ten przycisk stuzy do zmiany
predkoéci obrotowg wentylatora i

temperatury komory urzgdzenia.

W tym oknie mozna zmieni¢ ustawienia
domysine obu parametréw.

Ustawienia fabryczne

Szybkie schtadzanie
-15°C temperatura pokojowa
100% predkosci obrotowej wentylatora

Zamrazanie szokowe
-30°C temperatura pokojowa
100% predkosci obrotowej wentylatora

Niskotemperaturowa obrébka termiczna
+60°C temperatura pokojowa
40% predkosci obrotowej wentylatora

Potwierdzi¢ przyciskiem OK.

Wybraé podzespot wsuwany, ktory ma zostaé
uzyty. W okienku, ktére sie otwiera wprowadzic¢
nazwe produktu i czas, przez ktéry produkt ma
pozostaC w urzgdzeniu.

Te wpisy mozna wprowadzac na kazdym
poziomie, w kazdym czasie podczas cyklu.

Prawym przyciskiem strzatki potwierdza sie
swoje wpisy i wraca sie do zestawienia.
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Zestawienie Smart Level Control

10:15 I 18/06/2021

Wprowadzone poziomy zostaty podswietlone na
z6to i wysSwietlane sg produkt i pozostaty czas
kazdego zajetego poziomu.

Kiedy czas z poziomu uptynie, otwiera sie okienko
z komunikatem gotowosci danego poziomu.

Pojawia sie okienko:
Poziom gotowy Smart Level Control

8/06/4

wydtuzenie czasu dla danego poziomu

MIESA

GOTOWY _ o _
usuwa wpis z biezgcego poziomu.

Powr6t do listy Smart Level Control

Zestawienie Smart Level Control

10:19 I 18/06/2021 v

SahERRA T SPalamE - S leval cenmtiel Gotowe poziomy sg pod$wietlone na niebiesko i w

—— okienku czasowym widoczne jest oznaczenie.
\ MIESA v 6 MIESA H v ‘

= 2 [
i —
|

7 -

zostaje zakonczony.

‘73 . 8 ‘ Przyciskiem Wt. / Wyt. cykl Smart Level Control
\4 MIESA 031 |
. =

<
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7.14 URUCHOMIENIE CYKLU RECZNEGO (MANUAL) — PRO | PRO Plus

Ekran gtéwny
10:23 | 18/06/2021 (v)  Cykl reczny dostepny jest dla trybow:

- Szybkie schiadzanie
Schladzame szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie - Rozm razan ie
- Mieszany
= | - Powolne gotowanie
Garowanle - Garowanie

ok ok

Zamrazanle szokowe ‘ Mleszany

Pojawia sie okienko:
Przygotowac urzadzenie: chtodzenie?
10: e

| Przycisk ,NIE®
Przygotowac urzadzenie: chtodzenie ? Powrét na strone poczatkowg

Przycisk ,Chtodzenie wstepne"

m Urzagdzenie schtadza sie do -15°C
Schladzanie w... Start

Przycisk ,Start"
Urzgdzenie uruchamia
natychmiast wybrany cykl

it

T Nastepnie nacisnagé przycisk ,Chtodzenie
wstepne" Urzgdzenie uruchamia sie.

Pojawia sie okienko:
Przygotowanie urzadzenia: Chtodzenie

10:2¢

Przygotowanie urzadzenia: chtodzenie

Na wyswietlaczu wskazywana jest temperatura
komory urzgdzenia. Kiedy osiggnie ona wartos¢

(5 -14°¢ )

> -15°C, pojawi sie komunikat: ,Urzadzenie gotowe:
schtodzony".
[?J Klikajac ikone ,Start, przejsé do wyboru

2 programow z domysinymi recepturami

zamrazania szokowego dla réznych produktéw,
funkcji recznych i Smart Level Control.
Wybor produktu, strona 1
10:23 l 18/06/2021 Przyciskiem ze strzatkg w prawym dolnym rogu
Schladzanie szokowe mozna przewija¢ wybér produktow i wybrac tryb

reczny - manual.
Male porcje miesa Duze porcje miesa Ragout

Fllet z ryby. Drobne warzywa
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Strona wyboru produktu 3 z ,Reczny"

10:24 | 18/06/2021 (v)
¥ Schladzanie szokowe

G

Interfejs Reczny
10:25 | 18/06/2021

= [ [ [ =]

0:30hm - Przycisk jasnoniebieski

Nacisng¢ przycisk chtodzenia lub zamrazania.

Ustawienia Programy reczne
10:25 | 18/06/2021 Mozna wprowadzi¢ zmiany nastepujgcych

parametrow:
Rl C

- Czas trwania programu

[  0:30hm ][ X 15w J - Temperatura komory urzadzenia
: - Temperatura wewnetrzna produktu
1003 : (sonda)

- Predkos¢ obrotowa wentylatora

== %rH

m Potwierdzi¢ wpisy przyciskiem ,OK”.

Nacisng¢ symbol ,Godziny" i ustawi¢ czas trwania
cyklu.

Pojawia sie okienko: Program reczny, ustawianie
czasu

Po ustawieniu wszystkich parametrow klikng¢
,OK”. Ustawienia zostang zapisane, a interfejs z
trybem manualnym ponownie wyswietli sie na
ekranie.

Cykl manualny rozpocznie sie po ponownym
nacisnieciu ,OK”.
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10:29 | 18/06/2021

¥ Schladzanie
szokowe

4

0:01:23

X -13°C
© 38°C

7.15 KOPIOWANIE PROGRAMOW / ZAPIS WLASNYCH PROGRAMOW - PRO | PRO Plus

Ekran gtéwny
10:51 | 18/06/2021 (v)

Wybor cyklu

2 - Szybkie schtadzanie
Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie - Zamrazanie SZOkOWG

- Rozmrazanie

*»k* - Mieszany
Zamrazanle szokowe Mieszany. Garowanle - Powolne gotowanie
e—— - Garowanie

Pojawia sie okienko:

Przygotowa¢ urzadzenie: chiodzenie?
10:

Przygotowac urzadzenie: chtodzenie ?

Nacisng¢ przycisk ,Nie"

m Otwiera sie lista wyboru produktow.
Schladzanie w... Start

Okno: Wybér produktu

10:52 | 18/06/2021

Schladzanie szokowe Przyciskiem ze strzatkg w prawym dolnym rogu

mozna przewija¢ wybér produktow i wybrac jeden
z programow.
Male porcje miesa Duze porcje miesa Ragout

Ikone z programem, ktory ma zosta¢ skopiowany
lub zmodyfikowany nacisnag¢ i przytrzymac 5
Fllet Z ryby, Drobne warzywa sekund, np. mieso, drobne kawatki.
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Pojawia sig okienko: edycja / kopiowanie

11:4

Male porcje miesa

E ()
Edytuj Pozycja
i

Kopiuj

Usun

Pojawia sie okno: Klawiatura

I
0000800000
0000000000
000000000
G 0000000 ©
x @ I o

Nazwa reptury

Okno: Etapy programu

10:56 I 18/06/2021

Em™

28 e L& & )8 )=

0:03 hm 0:01 hm 0:01 hm 0:01 hm 0:01 hkm

~ 20°c -15:c -10:c 5ec 0°c 3ec

Jl Sl

Otworzy sie okienko, za pomocg ktérego mozna
edytowac wybrany program w opisany sposob:

Kopiowanie
Edycja
Usuwanie
Zmiana pozyciji

Po nacisnieciu Kopiuj, program zostanie
skopiowany.

Otworzy sie okienko, w ktérym mozna nadac
nowg nazwe programu.

Wprowadzi¢ nowg nazwe np. sznycel.

Potwierdzi¢, naciskajgc ,,OK".

Otwiera sie okno z poszczegdlnymi etapami
programu.
@ ‘ Aby nada¢ programowi nowy

logotyp, nacisng¢ symbol logo.

Przyciskami ze strzatkami w prawym dolnym
rogu mozna przewijac strony logo.

Nacisnij na wybrang opcje. Program przyjmie
wybrane logo i wroci do okna pojedynczymi
etapami programu.
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Okno: Etapy programu

10:57 | 18/06/2021
¥ | Sznycel

EAEEEE EEIE=

0:03 hm 0:01 hm 0:01 hm 0:01 hm 0:01 hm

Ustawienia Nowe programy

10:58 | 18/06/2021 o (v)
0 - R

[

-20-c ]

0:03 h:m ][ X ‘

@

100 % 40 -c

== %rH

" Wartosc zadana temp. powietrza

Okno: Wybér produktu
10:59 | 18/06/2021 X 7:c
¥ Schladzanie szokowe

ke

~ o

Filet z ryby Drobne warzywa

Teraz mozna indywidualnie dopasowac¢ kazdy
etap w programie. W celu edycji nalezy
naciska¢ gorne jasnoniebieskie lub czerwone
ikony z symbolem chtodzenia / mrozenia lub
symbolem grzania.

Otwiera sie kazdorazowo okno, w ktérym
mozna ustawic takie parametry, jak:
- Czas
- Temperatura komory urzadzenia
- Predkos¢ obrotowa wirnika parownika
- Temperatura wewnetrzna sondy

Nacisniecie odpowiedniego pola obok kazdej
ikony pozwala zmieni¢ jej wartosc.

Otwiera sie wowczas kazdorazowo okienko
do ustawienia wartosci.

Sprawdzi¢ kazdy etap programu i zmienic
wartosci dla nowego programu.

Kiedy wszystkie etapy programu zostang
ustawione, potwierdzi¢ ustawienia
przyciskiem ,OK".

Program powraca na strone z etapami
programu.

Mozna tutaj jeszcze raz sprawdzic, czy
wszystkie etapy sg prawidtowe. Potwierdzic,
naciskajgc ,OK".

Przyciskami ze strzatkami w prawym dolnym
rogu mozna przewija¢ wybor produktu, az
wyswietli sie nowy program.
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Okno: Wybér produktu, strona 3

10:59 | 18/06/2021 X -8°C @
% Schladzanie szokowe W naszym przyktadzie na stronie 3
— program ,Sznycel".
]
Deseriporgie Nowy program mozna uruchomi¢ zupetnie
= normalnie. Patrz Uruchamianie cyklu
¥ ® | schtadzania szokowego w 7.4.

WENDE] Smart level control Sznycel

7.16 EDYTOWANIE WLASNYCH PROGRAMOW - PRO i PRO Plus

Ekran menu gtéwnego

11:06 | 18/06/2021 (v)
Wybor cyklu

e 25 o - - Szybkie schtadzanie

Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie - Zamrazanie Szokowe
- Rozmrazanie

ﬁc** | ' : - Mieszany
Zamrazanle szokowe Mieszany. Garowanle - Powolne gotowanie
————————————————f - Garowanie

Pojawia sie okienko:
Przygotowanie urzadzenia: Chtodzenie?

11:Cqe

Przygotowac urzadzenie: chtodzenie ?

Nacisna¢ przycisk ,Nie".

m Otwiera sie lista wyboru produktow.
Schladzanie w... Start

Okno: Wybér produktu
11:06 | 18/06/2021 (v)
¥ Schladzanie szokowe
p— Przyciskiem ze s’trza’fk’q W prawym QOInym rogu
w mozna przewija¢ wybér produktow i wybrac jeden
Ciasto Deser porcje Z programéw_

) Q* | Przycisng¢ przez 5 sekund przycisk z programem,
Manual Smart level control Sznycel ktéry ma byé edytowany.
s e— np. mieso, drobne kawatki.
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Wyskakujgce okienko: edycja / kopiowanie

==
11:

L.<

Sznycel

E4 N

Edytuj Pozycja

Kopiuj

Okno: Etapy programu

11:07 | 18/06/2021 o (v)

2 5 A A 0

0:03 hm 0:01 hm 0:01 hm 0:01 h'm 0:01 hm

-20c -15c -10°c -5ec 0:c 3ec

40+ | A i Jl e |

rora

Okno: Ustawienia

11:07 | 18/06/2021 X

& (V)

BEEaEEa e

-20°c ]

(@ 0:35mm &

100 9%

40 -c

== %rH

Okno: Wyb6r produktu

11:08 | 18/06/2021

Schladzanie szokowe

Male porcje miesa Duze porcje miesa

= dm)

Filet z ryby

Drobne warzywa

Otworzy sie okienko, w ktérym mozna edytowaé
wybrany program w opisany sposoéb:

Kopiowanie
Edycja
Usuwanie
Zmiana pozycji

Nacisnaé Edytuj, po czym otworzy sie okno z
etapami programu.

Tutaj mozna indywidualnie dopasowa¢ kazdy
etap w programie, naciskajgc gorne
jasnoniebieskie lub czerwone przyciski z
symbolem chtodzenia / mrozenia lub symbolem
grzania.

Nastepnie otwiera sie kazdorazowo okno, w
ktérym mozna ustawic czas, temperature komory,
temperature potrawy, ktéra ma zosta¢ zmieniona
w danym etapie i predkos¢ obrotowg wentylatora
parownika.

Mozna zmieni¢ kazdg wartos¢, naciskajgc
odpowiedni przycisk. Otwiera sie wéwczas
kazdorazowo okienko do ustawienia wartosci.

Sprawdzi¢ kazdy etap programu i zmienié
wartosci dla nowego programu.

Kiedy wszystkie etapy programu zostang
ustawione, zapisac ustawienia przyciskiem ,OK".
Program powraca na strone z etapami programu.

Jeszcze raz sprawdzic, czy wszystkie ustawienia
sg prawidtowe i potwierdzi¢, naciskajgc ,OK".

Program powraca do menu wyboru produktéw.
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7.17 PRZESUWANIE PROGRAMOW W WYBORZE PRODUKTOW

Istnieje mozliwos$¢ przestawiania programéw z recepturami w interfejsie wyboru produktéw tak, aby
najczesciej uzywane programy wyswietlaly sie na pierwszej stronie.

Okno: Wybér produktu

11:10 | 18/06/2021 (v)

¥ Schladzanie szokowe

Nacisna¢ na liscie wyboru produktow przycisk
programu, ktéry ma zostac przesuniety i
przytrzymac¢ go 5 sekund. np. Sznycel.

Pojawia sie okienko: Przesuwanie pozycji

11: 4

Sznycel Naci . <k P -
@ N acisngc przycisk ,Fozycja“.

Edytuj Pozycja

koel Przyciskiem ze strzatkg w lewo przechodzi sie
ponownie do listy wyboru produktéw.

Otwiera sie kolejne okno...

Okno: Wprowadzanie pozycji

Wprowadzi¢ zgdang pozycje.
np. ,1”

Potwierdzi¢, wpis, naciskajgc ,OK".
Program powraca do poprzedniego okna:
Przesuwanie pozycji.

Okno wyboru produktow

11:10 | 18/06/2021 (v)

e Schladzanie szokowe

= Program znajduje sie obecnie na 1-szym miejscu
) ® < w wyborze produktow.
Sznycel IViale porcje miesa Duze porcje miesa

~

Fllet z ryby
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7.18 KASOWANIE PROGRAMOW W WYBORZE PRODUKTOW

Okno: Wybér produktu

11:11 ]18/06/2021 (v)
Schladzanie szokowe

Nacisnaé na liscie wyboru produktéw przycisk
programu, ktéry ma zosta¢ skasowany i
Sznycel Male porcje miesa Duze porcje miesa przytrzymaé go 5 sekund. np. Sznyce|_

Fllet z ryby

le)e)

Pojawia sie okno: Kasowanie pozycji

11: 4

Sznycel

B N . . _
Nacisngc¢ przycisk ,Kasowanie".
Otwiera sie kolejne okno...

Kopiuj Usun

CTC

Pojawia sie okno: Kasowanie receptury

Kasowanie receptury ,Sznycel"?

n n ‘) . , . " .
JeLniezeptlteriszny celig Nacisna¢ przycisk ,0K", program zostanie
skasowany, a na wyswietlaczu ponownie
wyswietli sie wybor produktdw.

Okno: Wybér produktu

11:12 ] 18/06/2021
Schladzanie szokowe

Lewym przyciskiem ze strzatkg wraca sie na
strone poczatkowg lub wybiera sie program, a
Male porcje miesa Duze porcje miesa Ragout urzadzenie uruchamia Zadany program.

Filet z ryby. Drobne warzywa
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7.19 USTAWIENIA PODSTAWOWE REGULACJI

W menu regulatora mozna wyswietla¢ i ustawia¢ wszystkie parametry regulacji. Mozliwosci dostepu
sg podzielone na cztery poziomy, zaleznie od zatwierdzenia przez klienta lub producenta.

Poziom 1
Poziom uzytkownika i dostepny bez hasta. Zatwierdzone sg tylko ustawione programy. Nie mozna
wprowadzaé zmian lub ustawien.

Poziom 2

Poziom szefa kuchni, dostepny po wpisaniu hasta (1000). Ten poziom jest ustawiony fabrycznie. Na
poziomie 2 mozna zapisywac wiasne programy, tworzy¢ reczne programy, wprowadza¢ ustawienia
Smart Level Control i ustawienia podstawowe, jak data i godzina.

Poziom 3

Réwniez jest zabezpieczony hastem (2000) i jest przeznaczony do konserwaciji i naprawy przez
technika. Mozna wyswietla¢ wszystkie parametry i zmienia¢ niektére wazne parametry.

Poziom 4

Jest zabezpieczony hastem i dostepny tylko fabrycznie i dla serwisu fabrycznego. Na tym poziomie
mozna wyswietla¢ i zmienia¢ wszystkie wartosci i parametry.

Hasta na poziomie 2 i 3 mogg zmieniane i zapisywane na nowo. Hasto na poziomie 4 nie moze
zosta¢ zmienione. Do wprowadzania i zmieniania hasta nalezy wykona¢ nastepujgce czynnosci.

Na ekranie poczatkowym na gérze po prawej stronie znajduje sie wskazanie, na ktérym poziomie
uzytkownik aktualnie sie znajduje. W naszym przykfadzie jest to poziom 4.

Okno: Ekran poczatkowy

11:27 | 18/06/2021

Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie
Otwiera sie pierwsza strona menu.
Zamrazanle szokowe: Mleszany Garowanle

Okno: Strona menu 1 na poziomie 4

11:27 | 18/06/2021 / BN m
Godzina - Informacje

Nacisng¢ przycisk menu na dole po
lewej stronie, aby zmieni¢ poziom lub

hasta.

Przyciskiem ze strzatkg przechodzi sie

na 2 strone menu. Znajdujg sie tutaj
przyciski menu Test i Set. Wszystkie aktywne dla
danego poziomu dostepu przyciski sg
podswietlone na niebiesko.
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Okno: Interfejs logowania

Nacisng¢ przycisk Hasto.
Poziom || Na grafice wida¢, na jakim poziomie uzytkownik

[@ sie znajduje. Ponizej pola:
(er= R - Logowanie
oz D - Nowe haslo

- Potwierdz hasto

i Wyloguj i Strzatka do tytu.

Okno: Hasto

Nacisnij Zaloguj, aby przej$¢ na inny poziom.
Otwiera sie wyskakujgce okienko, w ktérym
mozna wpisa¢ odpowiednie hasto.

Hasta
Poziom II: 1000
Poziom Ill: 2000

Potwierdzi¢ wpis, naciskajgc OK, sterownik
powrdci do poprzedniego okienka z hastem.

Okno: Interfejs logowania

Nastepnie nacisngc¢ przycisk ze strzatkg w lewo
na tym interfejsie logowania i zalogowac sie na

R - adanym poziomie.

Poziom |l

‘ Potwierdz haslo _ UV\{aga . L. . . i i

' Jesli na interfejsie logowania nacisnie sie przycisk
o Wyloguj, sterownik zawsze wraca na poziom |.

Wyloguj sie !

Zmiana hasta

Hasto pozioméw Il i Il zmienia sig, naciskajgc w interfejsie logowania ,Nowe hasto“ i wpisujgc w
wyskakujgcym okienku ,Hasto" nowe 4-znakowe hasto. Potwierdzi¢ OK wprowadzony wpis.
Nastepnie nacisng¢ przycisk ,Potwierdz hasto". Ponownie wprowadzi¢ nowo nadane hasto i
ponownie potwierdzi¢, naciskajgc OK.
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7.20 ODCZYT KOMUNIKATOW ALARMOWYCH

Okno: Ekran poczatkowy

11:34 | 18/06/2021 (v)

Nacisngc¢ przycisk menu ustawienia na
=20 dole, po lewej stronie.
Schladzanie szokowe ROzmrazanie Powolne gotowanie

Otwiera sie pierwsza strona menu.
25
SRRk

Zamrazanle szokowe Mieszany Garowanle

Okno: Strona menu 1 na poziomie 4

11:35 | 18/06/2021 /—\ (v)

- Nacisngc¢ przycisk menu Alarmy

Otworzy sie okno ,Lista alarméw".

Lista alarmow

Widac tutaj rodzaj alarmu, nazwe elementu
urzgdzenia, ktérego alarm dotyczy, czas
pojawienia si¢ i zakonczenia.

Przyciskiem ze strzatkg do dotu w lewo
przechodzi sie ponownie do strony menu 1.
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7.21 WYSWIETLANIE | ZMIENIANIE LISTY PARAMETROW

Okno: Ekran poczatkowy

11:28 | 18/06/2021

Nacisngc¢ przycisk menu na dole, po
= lewej stronie.
Schladzame szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie
Otwiera sie pierwsza strona menu.
** U ‘
Zamrazanle szokowe Mleszany Garowanle

Okno: Strona menu 1 na poziomie 4

11:28 | 18/06/2021—/7\— (v]  Liste parametrow otwiera sie na poziomie 3 i 4.

Hasto mozna otrzymac na zapytanie od naszej
obstugi technicznej.

Wprowadzi¢ hasto w wyskakujgcym okienku
Hasta i wroci¢ na strone menu.

m Przyciskiem ze strzatkg przechodzi sie
na 2 strone menu.

Okno: Strona menu 2 na poziomie 4

11:28 | 18/06/2021 /—\

- -

Okno: Lista parametrow A-G

ﬂ Na tej stronie znajdujg sie parametry A-G.
Funkcje

[Am Wlacz szybkle chlodzenie [ TAK ]] P‘W Ul g AR TAK Strzatkami do dotu w lewo mozna

E&oz Wlacz wstene chlodzenle TAK EﬂOSWIacz wstepne podgrzewanle TAK < przerJaé Strony | prZGZ naC'én IQCIe
E\OS Wlacz zamrazanie TAK E\O‘?WIacz wyrablanie zaczynu Ilter mozna SkOntr0|0W3é parametry

TAK J]
)

AK

Nacisngc¢ przycisk SET.

Otwiera sie okno Lista parametréw.

> |

I

E&Dd Wlacz wstepne zamrazanie

L E\OS Wlacz rozmrazanie [

E\OS Wlacz program kombi

N AN

Parametry moga by¢é zmieniane tylko w
uzgodnieniu z dziatem serwisu!

-

E\w Wlacz tryb przechowywania
E\H Wlacz odszranianie

—ll—l—
3
H

TAK ]] EUZWIaczsteryllzacJe

Kl

D

BCDEFG Js’J

Aby zmieni¢ parametr, nacisngc¢ przycisk podswietlony na jasno. Otwiera sie kazdorazowo
wyskakujgce okienko, w ktorym mozliwe jest zmienienie ustawionych parametrow. Po zmianie
potwierdzi¢ OK i okno: Lista parametrow wyswietla sie ponownie na wyswietlaczu.
Przyciskiem ze strzatkg w lewym dolnym rogu okna wraca sie na strone menu ustawienia.

Uwaga! Przed kazda zmiang parametréow nalezy w menu logowania zmieni¢ poziom dostepu
na 3 lub 4, a po zakonczeniu pracy wylogowac¢ sie, lub zalogowaé¢ do poziomu 2.
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7.22 WYSWIETLANIE | ZMIENIANIE PRZEKAZNIKOW (WYLACZNIE DLA SERWISU)

Okno: Ekran poczatkowy

11:30 | 18/06/2021
sk U
Okno: Strona menu 1 na poziomie 4

Nacisngc¢ przycisk menu na dole, po
0
Schladzanie szokowe: Rozmrazanie Powolne gotowanie
Otwiera sie pierwsza strona menu.
| Zamrazanle szokowe Mieszany Garowanie
11:30 | 18/06/2021 e ) (v)  Funkcja testu przekaznikow jest mozliwa tylko na
o poziomie 4.

Hasto poziomu 4 mozna otrzymac na zapytanie
od naszej obstugi techniczne;.

Wprowadzi¢ hasto w wyskakujgcym okienku
Hasta i wroci¢ na strone menu.

m Przyciskiem ze strzatkg przechodzi sie
na 2 strone menu.

Okno: Strona menu 2 na poziomie 4

11:28 | 18/06/2021 U

O

Okno: Interfejs testowy

e m Przyciskami ze strzatkami do dotu w

prawo, przewija sie strony.

Nacisngc¢ przycisk TEST.

Okno przekaznikow - otwiera sie Interfejs testowy.

Wyjscie 1
Piyarce opis Wartosc Aby przetestowac przekazniki, nacisng¢ jeden z

Kompresor Zawor spustowy

Sterylizator

przyciskow podswietlonych kolorem jasnoszarym
w kolumnie ,Wartos¢". Nastepnie wigczyé

przekazniki i mozna sprawdzi¢, czy odpowiedni
:'W'I‘I" element funkcjonuije.

Dodatkowy kompresor m UWagal
\l Po kontroli funkcyjnej przekazniki muszag
12 y

zostaé ponownie wylaczone.

Przyciskiem ze strzatkg w lewym
< dolnym rogu okna wraca sie na strone

menu.

Wentylator parownika

| Rozmrazanie |

Oswietlenie

Grzalka rynlenki ocleko.

Grzalka wolnego gotow.

RL6 Grzalka profili drzwiowy... [Wylacz

Uwaga! Przed kazdym testem przekaznikéw nalezy w menu logowania zmieni¢ poziom
dostepu na 4, a po zakonczeniu pracy wylogowacé sie, lub przelogowaé¢ do poziomu 2.
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7.23 PRO | PRO Plus HACCP Eksport danych przez pamie¢ USB

o Otworzy¢ skrytke maszynows lub instalacyjna.
¢ Wiozy¢ dotgczong pamie¢ USB do portu USB w skrzynce rozdzielcze;j.
¢ Na wyswietlaczu wyswietli sie wyskakujgce okienko ,Pobierz dane haccp na USB”

¢ Nalezy przy tym uwzglednic¢ to, ze zapisany na pamieci plik:
~-commandPU.chr* jest wymagany do odczytu i nie zostanie skasowany.

o Jesli wyzej wymieniony plik zostanie skasowany, eksport danych nie bedzie mozliwy. Nalezy
wowczas zwrdci¢ sie do producenta.

¢ Kiedy eksport danych zostanie zakohczony, wyswietli sie wyskakujgce okienko: ,Gotowe. Mozna
wyjg¢ USB-Stick".

¢ Na pamieci USB wszystkie pliki HACCP sg zapisane jako pliki csv.

¢ W nazwie pliku dla kazdego pliku HACCP podaje sie zawsze date eksportu. Utatwia to
odgraniczenie od ostatniego eksportu danych.

o Zatadowac pliki z pamieci USB na komputer PC i otworzy¢ zadane pliki w programie do obstugi
arkuszy kalkulacyjnych (np. Excel).

e Zaleznie od programu moze by¢ konieczne sformatowanie danych. W tym celu nalezy zaznaczy¢
w Excelu pierwszg kolumne i wybra¢ funkcje: ,Dane / teksty w kolumnach".
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BDEaHdWS8RY 9 &K
PLIK NARZEDZIA GEOWNE WSTAWIANIE UKEAD STRONY FORMULY DANE RECENZIA WIDOK

% [% [% D;} %J FE‘:, [l poaczenia “l- Y T Wyczyse

. Wihasciwosci Ve Zastosuj ponownie
Zprogramu Lsieci £ Zinnych | Istnigjgee | Odéwiez Al Sortuj | Filtruj

Access Web tekstu Zrodet~ ' potaczenia | wszystko~ e D Edytuj tacza
Pobieranie danych zewnetrznych Potaczenia Sortowanie i filtrowanie

|A1 v‘ H |><.' v ﬁ H Numer seryjny

| A | B [ D E F G H
1 |Numer sen]CHR
2 |Opistest
3 | AuthorKocl]
4_
5

I%‘II()

Zaawansowane

ProductSchweinebraten
Weight5 Kif

RecipeSmjrt level control

6

7 L o L ~

8 |DatePhasgSonda powietrza("C)Core probe 1(°C)Core probe 2(°C)Alarmy
9 |23/02/202( 11:39:54124Not usedN/A

10 |23/02/202() 11:40:55118Not usedN/A
11 |23/02/202() 11:41:56112Not usedN/A
12 |23/02/202() 11:42:5416Not usedN/A
13 |23/02/202(} 11:43:5410Not usedN/A
14 |23/02/202(} 11:44:541-5Not usedN/A
15 |23/02/202(} 11:45:551-12Not usedN/A
16 |23/02/202( 11:46:051-13Not usedN/A

B &R v oS &k
AR7EDZIA GEOWNE WSTAWIANIE UKEAD STRONY FORMULY DAME RECENZIA WIDQ)] BRCWORKS PDM

D::} D “T:, [2] Potaczenia sl [ Y Y Wyczyse EE; E_)E

. Wiasciwosci nZastoqu ponowiie
Z programu ZSIECI Z Zinnych | Istnigjace Odswiez Al Sortuj | Filtruj petnianie  Usur
kawiczne dupliki

Access Web  tekstu Zradel~ ' polaczenia | wszystko - DEdeﬂ“ZE

I%I(J

Tekst jako

Zaawansowane kolumny

Pobieranie danych zewnetrznych Potzczenia Sortowanie i filtrowanie
|A1 v| : | X ﬁ- || Numer seryjny

' A | B C D E F [¢] H I J
1 |Numer seryjny I ) | | | | | | | |

9 lAnis toet [ [ [ [ [ [ l l

o W podmenu tej funkcji zawarte sg juz wszystkie inne wytyczne.
Nastepnie nalezy wybrac¢ opcje ,Zakoncz".

Kreator konwersji tekstu na kolumny - krok 1z 3

Kreator tekstu ustalit, Ze dane zawierajg separatory.
Jesli tak jest, wybierz przycisk Dalej lub wybierz typ najlepiej opisujacy Twoje dane.
Typ danych Zrodiowych
W‘yblerzt)rp pliku, ktdry najlepiej opisuje dane Zrddiowe:
i - Znaki, takie jak przecinek czy tabulacja, oddzielaja pola.
O Stata szerokos( - Pola 53 wyrdwnane w kolumnach z odstepami miedzy polami.

Podglad wybranych danych:

umer seryiny

Elo

< Wsteecz
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¢ Wskazanie danych HACCP nastepuje potem na liscie Excela z nastepujgcymi danymi:
numer seryjny urzadzenia
typ urzadzenia

autor

produkt

- waga

receptura

- data

- czas

- temperatura zewnetrzna

- temperatura wewnetrzna

ED=EHEHBW&RT O & s 20200223-1139!
NARZEDZIA GtOWNE ~ WSTAWIANIE ~ UKLADSTRONY — FORMULY | DANE | RECENZIA ~ WIDOK  SOLIDWORKS PDM
= [ Potgezenia | [T & Wyczysc Lo} = ) =
r% I:?@ [‘% Dé') B "Té =] Wiasciwosci Zl Y V- Zastosuj ponownie Ee EZ: Ea =®
Zprogramu Zsied  Z  Zinnych | Istnigjace | Odéwiez ) 3| Sortu  Fitruj Telstjako Wypehianie  Usufi  Poprawnost
Access  Web telstu frédet | polgcrenia | wszystka - oy Edytujfacza | & Y Zaawansowane kolumny blyskawiczne duplikaty danych~
Pobieranie danych zewnetrznych Potaczenia Sartowanie i filtrowanie Narzedzia dany
b8 -] [X v ]
A B 03 D E F G H

1 |Numer seryjny

2 |Opis test

3 |Author Koch

4 |Product Schweinebraten

5 |Weight SKg

6 |Recipe Smart level control

7

8 |Date Phase Sonda powiefrza(®C)  Core probe 1(°C) Core probe 2(°C) Alarmy

9 | 23.02.2020 11:39 1 24 Not used N/A

10| 23.02.2020 11:40 1 18 Not used N/A

11| 23.02.2020 11:41 1 12 Not used N/A

12 | 23.02.2020 11:42 1 6 Not used N/A

13| 23.02.2020 11:43 1 0 Not used N/A

14| 23.02.2020 11:44 1 -5 Not used N/A

15| 23.02.2020 11:45 1 -12 Not used N/A

16 | 23.02.2020 11:46 1 -13 Not used N/A

17

18

19

an
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8. KONSERWACJA

Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje zawarte w tym punkcie. Zawierajg one podstawowe informacje
dotyczgce konserwacji schtadzarki.

8.1. BEZPIECZENSTWO

Podczas przeprowadzania prac zwigzanych z czyszczeniem nalezy przestrzegac¢ podane w punkcie 3
obowigzujgce przepisy bezpieczenstwa:

W trakcie przeprowadzania standardowych prac konserwacyjnych nie usuwac elementéw
zabezpieczajgcych i ukladéw ochronnych, ani nie manipulowac w ich zakresie.

Nie nalezy obstugiwac urzgdzenia, majgc mokre rece lub stopy.

Nie wktada¢ zadnych urzadzen i narzedzi kuchennych do ostony czesci elektrycznych i
mechanicznych.

Do konserwacji uzywac wiasciwych i kompatybilnych urzadzen.

Przed przeprowadzaniem czyszczenia odigczy¢ urzgdzenie od sieci elektrycznej.

Nie ciggnac¢ za kabel, aby odtgczy¢ urzgdzenie od sieci elektryczne.

Nie ciagnaé za kabel sondy temperatury wewnetrznej, aby wyjac jg z produktu.

Nie podgrzewa¢ sondy temperatury wewnetrznej ptomieniem.

Produkty sg wytwarzane z najwyzszg starannoscia, aby zapewni¢ klientom jak najwyzsze standardy
bezpieczenhstwa.

8.2. CZYSZCZENIE

Przed rozpoczeciem czyszczenia odtgczy¢ urzgdzenie od sieci elektryczne;.

Uzy¢ wilgotnej Sciereczki i nietrgcego, neutralnego srodka czyszczgcego do czyszczenia
powierzchni ze stali nierdzewnej w srodku i na zewnatrz. Doktadnie wytrze¢ wilgotng
Sciereczkg (nie uzywac strumienia wody) i starannie osuszy¢.

Nie skroba¢ powierzchni ostrymi przedmiotami.

Nie uzywac zadnych substancji zrgcych, rozpuszczalnikéw, podkfadek stalowych lub szczotek
stalowych, poniewaz osady mogg uszkodzi¢ maszyne i zaktécic¢ jej funkcjonowanie.

Do czyszczenia (parownik i skraplacz) uzywac sprezonego powietrza lub szczotki z dtugim
wiosiem.

Nie nalezy uzywaé metalowych, zaostrzonych ani innych przedmiotéw, ktére moga
spowodowac uszkodzenie.

8.3. PIELEGNACJA

Dla zachowania dtugotrwatej sprawnosci urzgdzenia nalezy przestrzegac nastepujgcych zalecen:

Ostroznie obchodzi¢ sie z sondg mierzacg temperature wewnatrz produktu, poniewaz czujnik
jest bardzo czuty.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy czas prosze nanies¢ nasgczong olejem
wazelinowym Sciereczkg ochronny film.

Podczas przestojow prosze wyczysci¢ i osuszaé wnetrze. Prosze zostawia¢ uchylone drzwi,
aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza.

Gdy urzgdzenie nie jest uzywane przez dtuzszy czas nalezy odigczy¢ je od zasilania.
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8.4. NADZWYCZAJINE PRACE KONSERWACYJNE
Ewentualne, nadzwyczajne prace konserwacyjne mogg by¢ przeprowadzane wytgcznie przez
wykwalifikowany personel, technika lub instalatora.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za prace na urzadzeniu, ktére zostaty zaniedbane, a sg
wymienione w tej instrukcji obstugi.

9. GWARANCJA | OBSLUGA KLIENTA

Gwarantujemy, ze schtadzarko-zamrazarka szokowa zostata wykonana z najlepszych materiatéw
podczas nowoczesnych proceséw produkciji. Wszystkie urzadzenia pod koniec cyklu produkciji sa
poddawane Scistej kontroli przez wykwalifikowany personel.

Wszystkie materiaty uzyte w konstrukcji urzgdzenia sg odpowiednie do stosowania w kontakcie z
Zywnoscia.
Uzyty w ukfadzie chtodzenia czynnik chtodniczy spetnia warunki okreslone w przepisach.

W sytuacji, gdy potrzebujg Panstwo obstugi serwisowej prosze o kontakt ze sprzedawcg, od ktérego
zakupiono sprzet. Prosze opisa¢ doktadnie przyczyne zgtoszenia oraz podaé dane znajdujace sie na
tabliczce znamionowej z tytu urzgdzenia. (patrz punkt 4: Dane techniczne).

10. UTYLIZACJA | RECYKLING ﬁ

W konstrukcji schtadzarko-zamrazarki szokowej uzyto nastepujgcych materiatow:

Stal nierdzewna Inox 18/10 (Struktura)

Miedz (Uktad chtodzenia)

Czynnik chiodniczy (R 452A) (Uktad chtodzenia)
Olej kompresora (Uktad chtodzenia)

PVC na zywnos$¢ (Elementy z tworzywa sztucznego)
Poliuretan (lzolacja)

Ztomowanie i usuwanie urzgdzenia jest przeprowadzane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Do
przeprowadzenia recyklingu niektérych materiatow, takich jak czynnik chtodniczy, materiaty izolacyjne
i olej smarowania sprezarki powinni Panstwo wynajaé specjalistyczng firme.

Zastrzega sie mozliwo$¢ zmian technicznych.
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12. DEKLARACJA ZGODNOSCI WE

Niniejszym oswiadczamy, zgodnie z dyrektywg maszynowg UE 2023/1230, dyrektywg RoHS
2011/65/EU, dyrektywg EMC 2014/30/UE i dyrektywa niskonapieciowg 2014/35/UE, ze opisane
ponizej urzgdzenia, ze wzgledu na swojg konstrukcje, spetniajg odpowiednie wymagania dotyczace
bezpieczenstwa i zdrowia zawarte w dyrektywie WE.

Oznaczenie / dane

Wyzej opisany produkt jest zgodny z wymogami wymienionych dokumentéw:

EN IEC 55014-1:2022-12
EN IEC 55014-2:2022-10
EN IEC 61000-3-2:2023-10
EN IEC 61000-3-3:2023-02
EN 60335-1:2020-08

EN IEC 60335-2-34:2023-12
EN IEC 60335-2-89:2023-12
EN 378-1:2021-06
EN 62233:2009-04

EN IEC 63000:2019-05

DIN 18872-5-2013-04

Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna Czesc¢ 1

Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna Czesc¢ 2

Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna Czesc 3

Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna Cze$¢ 3-3

Bezpieczehstwo urzgdzen elektrycznych do uzytku domowego i
podobnych celow.

Bezpieczenstwo urzadzen elektrycznych do uzytku domowego i
podobnych celéw. Szczegdlne wymogi dla sprezarek silnikowych.
Instalacje chtodnicze i pompy ciepta. Wymogi techniki bezpieczenstwa
i wymogi srodowiskowe.

Sposéb pomiaru pol elektrycznych urzgdzen gospodarstwa
domowego i podobnych urzgdzeh elektrycznych.

Dokumentacja techniczna do oceny urzgdzen elektrycznych i
elektronicznych w odniesieniu do ograniczenia substancji
niebezpiecznych.

Schtadzarki i zamrazarki szokoweWymagania i kontrola

Wszelkie nieuzgodnione z nami modyfikacje urzgdzen powodujg utrate waznosci tej deklarac;ji.

Stan na: 07/2024
KROSNO-METAL Sp. zo.0.
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