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1. UWAGI WSTNPNE

Serdecznie dzifkujemy za adaakd-aamirea Dkmncanezonlkewej

Wszystkie produkowane przez nas urzNdzenia podleg
zastosowania w gastronomii profesjonalnej. Przed uruchomieniemur z Ndzeni a pr osi my
dokgadne przeczytanie instrukcj.i i zwr-cenie szcz
ost r oUn opSdczas ekspldmatacjiz apewni one bygy naj wyUsze par ame
maksymal ne bezpiecze@&two.

Instrukcja obsgugi ma za zadanie dostarczyl nastinfp

Wskazowki ogdélne

Przepisy bezpiecze@E&stwa

Cechy techniczne

Instalacja

Eksploatacja

Konserwacja

Gwarancja i obsguga klienta
Utylizacja i recykling

Dekl aracja zgodnoSci

ESRE W I

2. CEL ZASTOSOWANIA

SchgadzamkaUar ki szokowe sguUN do szybkiego schga
to zachowal walory smakowe i odUywcze, a takUe za

UrzNdzenia te sN uUywane na dwa sposoby
f Szybkie scojmiebrapetr @f ur i +pBr50AdCu kdtou +B83AC w ci Ngu
f Zamr aUamnieJa t emper at68°€ do-18YCond ucki tNugnain. 2 4 0

W zaleUnoSci od rodzaju i wielKk schgybdzanych
c

naj bardzi ej optyma&anego cyklu

Po Eczeniu cykl| uauomatyzheceai er pyb zmapadynowy . N a

zako
Ue schgadmaaklarka szokowa jest przeznacz @dgndzdo pr
3. WSKAZOWKI OGOLNE

1 Uerdzerpirayjs&asgIsowane wygNcznie do szybkiego sg
produkt -w spoUywczych.

T Po rozpakowaniu zabezpieczeCCG, proszin sprawdzil
przypadku ewentualnego uszkodzenia prbszn naty
instalatora.

f Przed rozpoczficiem prac zwi Nzanych z ustawieni
dane dotyczNce wydajnoSci i napificia zasilani a
i stniejNcym wartoSciom |lokalnym. skizgizd i czka zna
rozdzielczej za osgonN maszyny i na tylnej str

T W przypadku awari. nal ey natychmiast wygNczyl

I nstalacja, uruchomieni-eamrhkhOaskiwaephowehgemdsaNKk
przez wykwalifikowane firmy SwiadczNce usgdugi chg
W celu przeprowadzenia bezpi ecawaecjj ii nsscthaglaadczjair,k i u G
nal eUy dok§adinforreacjpz azveacrztyed aw t e j instrukcji obsgugi
w miejscu gatwo dost.aipnym dla uUytkowni ka




4 . PRZEPI SY BEZPI ECZEG6STWA

Podczas projektowani a-zampalkduzak dwyath Jawrz-aoc kmo s z
na zachowanie zasad bezpiecze@Estwa, kt -re pozwal a
ur zNdzeni a.

f Aby uni knNi przypadkowego dotknificia element - w
zostagy wyposa®ooasgwnyet Ahbewzpi eczenia te mogN
uUOyciem narzndzi przez wykwalifikowany persone

T Aby wuni knNi przypadkowego kontaktu z ruchomymi
kondensatorze oraz wW obudowie patdwnika zostag

1 Instalacja elektryczna odpowiada normie EN 60335-1:2020-08.

Jak przy kaUdyrp urzNdzeniu el ektrycznym, aby wunik
oraz podczas uUytkowania, naleUy postip al zgodn
 Przedwykonani em j akichkol wiek czynnoSci konser wacy
sieci.
1T Nie naleOy obsgugi wal urzNdzenia, majNc mokre
T Nie usuwal i nie manipul owal ur zNdzeni ami zabe
przeprowadza rpracakonzewmdyjlgyghc h
9 Nie wkgadai Uadnych urzNdze@E i narzndzi kuchen
mechanicznych.
1 Do konserwaoﬂpongn\/aich nar zndzi [ Srodk-w czy
f Podczas nieulUywania urzNdzeni aazdsy gNczyl je i w
Ni eprzestrzeganie tych zasad moUe pgynNi na bezp
W przypadku nieprzestrzeganiainstruk ¢ j i obsgugi | ub dokonania nieaut
[ modyfi kacji wurzNdzenia producent nie ponosi odp
traci waUnoSi
5. DANE TECHNICZNE
Podst awowe informacje dotyczNce urzNdzenia znajdu
umieszczona jest natylnejSciieansch gadzar ki za o0sgonN agregatu or

obsgugi 5
Tabliczka znamionowas gu Uy do:

9 identyfikacji produktu podczas serwisu poprzez model, numer produktu i numer seryjny,
9 udzielania informacji o wymaganej elektrycznej mocy i napificiu dla zasil an
§ dostarczenia informacji na temat rodzaju i 1ilo

TYP: SCHLADZARKO-ZAMRAZARKA SZOKOWA
Type: BLAST CHILLER / BLASTFREEZING

Model / Mode!: ASKFMEQ1011D-PP
Numer Seryjny/Serial Nr.: KM 214846297
Zasilanie elektr./Absorbed power: 2,5KW-50Hz-16A-400V
Czynnik chlodniczy/Refrigerant fluid: | R452a I 3000g
Pojemnosc / Capacity: 10 x GN1/1

Pojemnosc uzytk. /Useful capacity:

Moc chlodniczalRefrigeration power: | 1280W=36°C VTi6330W-10°C VT

Wydajnosc grzewcza /Heating power: 1400W

Maks. cisn. pracy IMax. pressure: 26 bar

Zakres temp. /Temperature range: -35°C bis +80°C
KROSNO-METAL Sp. z 0.0.

Osoba upowazniona do dokumentacji techniczne;
KROSNO-METAL Sp. z 0.0. —
Adam Tyski

Kamien 16m ( €

PL 66-600 Krosno Odrzanskie




Producent nie ponosi odpowiedzia[noéci Za hiepra
Producent zastrzega sobie r-wnieU prawo do dokon y
uUytecznych zmian, kt-re uzna za nhiezbndne, bez n
6. INSTALACJA

Ustawienie, instalacja, podgNczenizamiradarerkase oko
powinnyz ost al przeprowadwypkwa| eflykowapyzper sonel zZaj

oraz serwisem urzNdae@oclygodvaindNz ydé¢h miii/ | ub

6.1. TRANSPORT | OBCHODZENIE SIN Z URZtDZENIEM
W celu prawidowego przetransportowani aszaanrmastr ik
szokowN, nal eUy przestrzegal poni Uszych wskaz:- wek
f Aby uni knNI uszkodczzeyn ioas -pbr zpeoddntizoats:- w r ansportu
jest wykorzystanie odpowiedniego transportu or
1 NaIeUy sprawdzil, czy wybrany Srodek tr-ansport
zamraUarki szokowe|j

f Uwaga: Podczas tre}nsm)cﬂretlbyml'(ugo(phlfb(zree\ira'anh')@ku l ub
Takie ugoUenie moUe spowodoiwault ruusdznkiol d zf eunni kec j uornz
chgodzeni a.

6.2. ROZPAKOWANIE | USTAWIENIE

Przed instalacjN naleUy ostroUnie rozpakowal wurzN
f Jeszcze zapakowaznaNnrsaclkagyekkic @Nkost awi I za pomocN

w-zka w pobliUOu docel owego miejsca ustawienia.

T Przeci NI taSmn i wyci NgnNi w g-rfi kartonowe op

urzNdzenia, nie nal eUychpriégmioto. noUy | ub podobn

f Zdj NI z drewniane|j pal ety i ustawil schgadzark

f Zamontowal dogNczone szyny mocuj Nce do wanny n

na kondensat. (Patrz instrukcja montaUu wanny

wanna na kondensat

Sruba i nleu




r

f $§ci NgnNi folin ochronnN z PVC ze wszystkich st
f UsunNi plastikowN ochroni z sondy do pomiaru t
f Ustawili urzNdzenie poziomo w dobrze wentyl owan
T Nal eUy wuni kaulr zukkdtzaewniiean ipar zy bezpoSrednim Fr.dl
bezpoSredniego dziagania promieni sgonecznych.
f Miejsce ustawienia urzNdzenia musi byl dobrze
T WilgotnoSi powietrza powinna wynosil maksymaln
T Nier -wnoSciuspdldgwma arh wczeSniej usunifite prze:
T NaleUy zostawil wolnN przestrze® w obszarze za
agregatu (wok-g otwor-w wentylacyjnych), aby z
f Temperatura otoczenia gdoi3¥6a wynosil od +16A
9 NaleUy zachowal a0Onimmalzrey wedytsiifxki ch stron, aby
cyrkulacjhih powietrza
f R-Une el ementy opakowani a zuylizoWwdezgodniea powi nny z
obowi Nzuj Ncymi przepisami W Uadnym przypadku
— Panel sterowania
Drzwi —
Przestr ze
maszyny
z kratkN
powietrza
dolotowego i
skrzynkN N
rozdzielc _ N-Uki z re
tabliczkM & wysokosSci
Znhami onov =
- =
Podzesp-§ wsu\
wanna na kondensat
3. PODGICZENIE ELEKTRYCZNE
zNdzenie dostwatr ydzaa kpso djgeNsctz e sii 4 ag dNcleijni i za
dgNcwrenNekzenia do sieci naleUy powierzyl wykwal
przypadku wykonywania podgNc zmremkaalifipowanepersomelly t k o w
oducent zostaje zwolniony z wszel kiej odpowi edz

T Parametry

elektrydagdcegoy gnhszdl napowi adal war

tabliczce znamionowej.




6 .

= =

4 .

W przypadku, gdy ur z Nd zfeanzi oew engyoma gnau szi a shiyl | a nzi aac h3
faz.

Instalacja elektryczna, do kt -rej ma byl rusig 98¢ avtuadvanyr z Nd z
wielobiegu n o wy Wchznlk/v»kythcyzrpwkzeggwwenyw,szystk|e k
przewodemze r o wy m. Mu s i mleUIegnghlt%\ammNpomlndzy o]
byl pohyNazz odeW|ednnmdwy§lwowymklam bezpieczni
Dobérpar ametr -w czy uedpwweadalmpazalmetrom na ta
WgNczni k/ wygNczni k gg- wnyo nuursziNdbzyeln i uamiwe sgzact zwoon y
miejscu.

|l nwestor musi zapewnil dl a umzelhiéesmni a przygNcz
Nie dopuszcza sin uUywantid gNgkogwywhel pkzeddyO
przewodéw z niedopuszczonym przekrojem poprzecznym.

Szczeg-gowe informacje dolzyamzl‘&lcanealjeikjl]n\ly(sznnegvo
pochzeCEWS|gnusgt|rquuch|naobtylnej Scianie urzNdze
Podczas nor mal nej pracy ur z Nwhdgieabel mstatacyjpy npo dc z a s
moUe zostal wyci NgnifAnty | ub zgnieciony.

PODGIAGREENTUZ EWNNTRZNEJ

PogNczenie mindzy | edn ozmedriezminiejszyml irstilikcjami,y k o ny wa |

Agregat chgodzNc SchgadzamkaUar ka sz




6.4.1. USTAWIENIE

Po rozpakowaniu jednostki agregatun al e Uy st osowal sifn do instrukcj.i
ustawienia:
f Ustawil urzNdzenie prosto na stabilnym podgoOu
1 Agregat chgodzNcy jest przeznaczony do ustawie
f Przy ustawieniu zewnftr zny mzaheapieezéhieprzedpewni | od
czynnikami atmosferycznymi.
1 DopasowanN obudowfi zabezpieczaj NcN przed czynn
takUe w naszym cenni ku akcesori - w.
f Odstnp mifdzaygrjeegdantoustik Schgdadzar kN powinien byl
f Nieustawi al pod bezpoSrednim wpdgywem promieni s/
T Po stronie zasysania powietrza konieczne | est
po stronie wydmuchu powietrza odstnpu minimaln
T Przewody czynzneigkoa pcohwgi ondnnyi cbyl ukgadane ze spad
chgodzNcego.
f W przewodach pionowych naleUy zapewnil odpowie
f UrzNdzzenasgr egatem zewniAtrznym dostarczane sN b

6. 4. 2. PODGt CZENI E ELEKTRYCZNE

Przez 2 kable elektryczne (ktérych przekrdj minimalny podany jest w karcie danych technicznych)
podgNczyl schgadzarkn zgodnie z danymi w schemaci
jednostcea gr egat u zewnPirtzryz nppeogdogj Nczani nojzednestckiej daatch
numer przewodu i zacisku.

6. 4. 3. PODGt CZENI E PRZEWODU CZYNNI KA CHGODZt CEGO

1 Przewody chJgodzNce skraplacza agregatu pogdNczy
zamralUar ki

T JeSli agregat chgodzNcy jela, usdlasvlwanyy ppy$da{y in
rurowe w odpowiednie syfony.

f Otworzyl ewgaworki odci namagrmMc@niiinsdcadycghbi,eg chgo
skontrolowal pod wzglhndem szczelnoSci. Napegni

Przy podgNczatnélki madlue pyedmmosestrzegal poni Uszych z.

f Unikal redukeciji

9 Zredukowal moUl i we kol anka do mini mum.

f Zamocowal rurfd w odpowiedni spos-b.

T Umi eScii na przewodzie ssNcym odpowiedni N izol

6. 5. WSKAZZEWKI DOTYCZt CE | NSTALACJI

Po ustawi eni usdh paoddzyaNrckzie npeur sonel techniczny musi
zostaga wykonana prawi dgowo.

f Sprawdzil wgaSciwe dziaganie przygNcza elektry

9 Przed uruchomieniem naleUy oczyScil urzNdzenie

f Umieszczal akcesarkigadajnalk,s kyrmayt ydo t p. zal eUni e
odpowi edni ej wysokoSci

T Upewnili sin, UOUe pob-r mocy odpowiada wartoScio

f Upewnili sin, Ue ciSnienie gazu systemu chgodze

1T Wykonal co najmniej cihggoamrelomp!| atbryy u@yekini [ si i

urzNdzenia prawi dgowo dziagaj N.

9



7. STEROWANIE

7.1 ZESTAWIENIE FUNKCJI PODSTAWOWYCH DLA WERSJI PRO

Ekran poczNtkowy

Sc h § a dszakowe e

1045 | |7/ue/zoz1 ()
Schladzanie szokowe

Male porcje miesa.

Fllet Z ryby: ) Drobne warzywa

10:44 | 17/06/2021

&

Schladzanie szokowe

©
!

1045 | 17/06/2021 r—\ ()]

-

Strona 1 Ustawienia podstawowe

10:45 | 17/06/2021 r—\ ()

Strona 2 Ustawienia zaawansowane

®

ek

Zamrazanie szokowe

Ekrang § -

Ekran poczNtko
Zamr a U asmokowe

10:45 | 17/06/2021 ()
Zamrazanie szokowe

10:45 | 171082021 (n]

Ekran gg:-wny: s
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7.2 ZESTAWIENIE FUNKCJI PODSTAWOWYCH DLA WERSJI PRO Plus

Ekran poczNt Ekran poczNt Ekran poczNt
Schgadzanie ¢« Rozmr aUani e€ Powolne gotowanie
10:54 | 171062021 (V) 10:54 | 1710612021 [w) 10:55 17/0612021 [w)
¥ Schladzanie szokowe #4  Rozmrazanie W5 Powolne gotowanie

Fllet 2 ryby: y Drobne warzywa Mantal Smart

10:54 | 17/06/2021

* 0‘0

Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie

ra - e

Zamrazanie szokowe Mieszany. Garowanie

\L Ekran gg:-wny \L

10:55 1740612021 /ﬁ [w) 10:55 1740612021 /ﬁ [w) 10:55 1740612021 [w)

Strona 1 Ustawienia Strona 2 Ustawienia Strona 2 Ekran
podstawowe Zaawansowane przechowywanie
10555 1740612021 [w) 1056 11/06/2021 [w) 10556 1740612021 [w)
$$$ Zamrazanie szokowe ¥  Mieszany @%®  Garowanie

Fllet 2 ryby’

Ekranpocz Nt kow Ekran poczNt Ekran poczNtko
Z a mr a Usaokawe Obrobka termiczna

11



7.3 PIERWSZE URUCHOMIENIEUR Zt DZENI A

Przed uruchomieniem skontrolowal, co nasthipuje:

T Wtyczki i gniazdka muszN odpozandodoavéj. danym mocy

T Bezpieczni ki w skrzynce bezpieczni kowe|j mus z |
Zhnamionowej.

1 Dopiero kiedy punkt 1 i 2 zostanN zapewnione,

f Na wySwietlaczu wySwietla sifn ekran poczNtkowy

Ekran poczNtkowy

10:56 | 17/06/2021

* & i

LY L |

Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie
& ok e

$ * il

Zamrazanie szokowe

Aby wej Si w menu u
urzNdzenia, kIliknN

Mieszany: Garowanie

Stronalmenuu st awi e E

10:56 | 17/06/2021
/N

Wybor gornej lewej ikony pozwala na
Zzmi aunsint awi e podst

takich jak godzina,d at a, | nz"
Ustawienie podstawowe )
Sprawdzil, czy wsz
D@ fabryczne zostagy
Jezyk Godziny Data Urzadzenie wprowadzone odpowiednio do kraju
(Polski ¥) [ 1056 |(17/06/2021) (Temperatura (¢ ¥ i strefy czasowej. W razie potrzeby
(DmMMAYY %) (waga ke +] skorygowal
Dzwiek klawisz Automatyczna zmi KI'i knincie i kon y z

(e <) (Tax = zatwierdzenie wprowadzonych zmian
) ipowrétdolstronymenuu st awi
~ Kolejne kliknincie
przenosi do ekranu

12



7.4 URUCHOMIENIE CYKLUSCHGADZANI A S Z QKROPR®PIus

Ekrang g - wny

10:56 | 17/06/2021 )

2 o
Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie
"l

5
ik

Zamrazanie szokowe | Mieszany: Garowanie
~ y ,

NacisnNi przyci sk
Schladzanle szokowe 5(: h g ad zan | ||e SZO k oV

~

Poj awiokenko:i n
Przygotowal: uckz@lddeanie

10: 8

a ObjaSnienie przyci

Przygotowac urzadzenie: chtodzenie ? OFF Przycisk A N i i e@8wrét do menu
NIE
gg-wnego

i > < g :
E Stk Schlagew,.. |k0naA C h g o d Zzenli -é(omrat

urzNdzsemigadzal5€i i

S:,t Przycis4«r ANUaenbde
uruchamia natychmiast cykl

95 L schadzania szokow

3 Naci snNi przyci sk
schladzaniew..| WS t N pne "
UrzNdzenie uruchan

o

Poj awiokienko:i n

Pr zygot owani:e ahFdNdzemii

108 N s Na wy Swiveskakywana jest
Przygotowanie urzadzenia: chtodzenie temperatura komoryur z Ndzeni

Kiedyt e mper atura kom

spadniedo-15C, wy Swi et |

(,% 25°C ] komunikat AUr z N dgotewei e

——— schgodzony

> Przyciskiemj BBaywom t
Start o programéwz domy S| ny mi

— szybkiego gdlahgluya
@ produktow, a na 2-giej stronie do
funkcji rnfAcznych i
Level Control.

Wybér produktu
10:57 | 17/06/2021 3 ()

Schladzanie szokowe

KB Fizvciski e mimams i

dolnymrogumo Una pr zewi
produkt - w i naci sk
Filet z ryby Ryba ! Drobne warzywa wy br al UNdan Yy pro d
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Pojawia sHACCBKki enko

HACCP

|:'}J\ra ga

I nterfejs cyklu Szybkie
11:03 | 17/06/2021
~ % Schladzanie —
~  -10°c szokowe i
(0] 20°C 1 1 03 e
17706 e
0:04:24 | » éé.
Male porcje o
o e | X

Ustawione etapy cyklu

11:06 [ 17/06/2021

(v)
B EE

[ 0:35 hum & 20 ]
(2 0. f@ a0
== %rH

W okienku

HACCP wpi sal

produkt i wagn chgodzon
Potwierdzil, naciskaj Nc
Umi eScil proMdkéeniwu, wp
sondin do produkt u.
ZamknNi dr zwi

S0 Na Srodku wySwiet|

11:03

-10°C

20°C

cyframi podanyjestpr zy bl i Uo
koEa.cyklu

Poni Uej magymi cyf
jest data cyklu.

Zal eUnie od postip
produktu czas koCEc
zmianie.

Poddat N znajduje si
Poni Uej wy S uozasdrivdnia n
cyklu.

Temperatura wnntr z

schgadzar ki .

Ur z N d avgkrywaeautomatycznie,

czy zastosowano soO
temperatury produktu i informuje o jej

uUOy ciSuninptach. JeSI i ¢
byga uUyta | ub uwykle
przebiega automatyczniew z al e |
od wybranego wczeS

Po prawej stronie
poszczegodlne etapy cyklu, ktére
przechodzi wurzNdze
cyklu moUna rozpoz
jasnoniebieskim kolorze.

Niebieskim przyciskiem produktu
przechodzi sin
cyklu.

do

Niebieska kreska pod i k o npNj azt k
Sni eguzuwsek abi e UNcy

Klikaj Npgiem&ny epgu
moUna wybral, kt-.r
byl wiyet |l ane | ub t
dostosowane.
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11:06 | 17/06/2021 (v W kaUdetamowbi e UNcego cykl

mo BT 1 s St ipdiy 592y 4
EIEIEIEIEIES rarametr-w wedgug indyw
[‘ 0:15 him ][% S J Czas

100% f® 20« mPrhdkoSi wentyl ator a

== %rH

A~ Temperatura komory

m E Temperatura rdzenia sondy

~

Poj awiokenko:i i
Wart oS!l tam.gpavernza

Naprzykgadj eaby temper a
urzNdzenia, naleUOy klik
komory, nastihipnie w oki
wart.oSi

Przy wa r miouSowycta(9 rawsze
najpierw podawal cyfrn,

minusa.

KI i kni mspowodujeO K
m zatwierdzenie wprowadzonych zmian i
powr6t do interfejsu etapow cyklu.

Okno: Etapy cyklu

11:07 | 17/06/2021 (v)

EIEIEIERERES cXsizystkie wpisy sl p

zatwierdzil je przycisk

B 015k & -0 ]

Wskazanie wraca do interfejsu cyklu Szybkie
100 % 3 | schgadzani e.

== %rH

I nterfejs cyklu: Szybki

11:06 [ 17/06/2021

2]

Po z ak o Geykluoproyj na wdkienkoi 1
AKoniec cykl u" W®r zdNachzyem
————— automatycznier oz pocz nweybi@r acn
,7 “ magazynowym, utrzymuj Nc
Y %
e

¥« Schladzanie

-2°C szokowe

3°C

Q0 &

~

t emper#a3tQir n

_— | ——————

. 0:0717 . e . -
Naci snNI przycisk Wg./V
‘ Fosion i moUna wyj NI got ow
: wySwietl aczuewy &wi ptolca !
miesa .
(0)

Male porcje
®© o




7.5 URUCHOMI ENI
Ekrang g - wny
11:18 | 17/06/2021 )
2 o
Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie
$ "l
e &
Mieszany: Garowanie

Zamrazanie szokowe |
L ‘A

Poj awiokenkoi n
Przygot owal:

11: 4

uck@dderaenie
=)

Przygotowac urzadzenie: chtodzenie ?

' 4 >
Schladzanie w... Start

Poj awiokienko:i n
Przygotowanie u r z Nd zcehnjioad z e ni e

11: 24

Przygotowanie urzadzenia: chtodzenie

7\
& 22°C |

Start

1:21 | 17/06/2021
Zamrazanie szokowe

Male porcje miesa Duze porcje miesa

Filet z ryby

Slm)

" Drobne warzywa

E CY K LSUOKOWHEGOA tPRAIIPRO Plus

A Naci snNi przyci sk
. . Szokoweona ekr anie po

Ob | a S nprzgciskove
Przyci sikowkohdo menu
gg- wnego

¥ 1

Schladzanie w...

OFF
NIE

kona AChgod zkomora
urzNdzsehmiadza30€i n

>

Start

Przyci s4urAZNdaretnd e
uruchamia natychmiast cykl
z a mr a Wzokoiwego

Naci snNi s k
wstnpne"

UrzNdzeni e

1 2 przyci

Schladzanie w...

uruchan

Na wySwietlaczu wskazyw
komoryu r z Nd zKeedyiom.i Ngni e on
-30C,poj awi si AAUWroamNti &mit
schgodzony"

K1 i kaj N$tarth k p m soewptsri )
program-w z domySlzmaymi U

szokowegod | a r - Unych prgepuk
stronie do funkcj. riacz
Level Control.

Przyciskiem ze strzagkN

moUna prikoaywi jraeicept ur ami
produkt - -w. Wyb-r progra
kliknincie UNdane,] i kon

Po wyborze programu p o j a wadkiengoi n
rejestrowanie HACCP.
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Poj a wiokienk:iHACCP

W okienku HACCP wpisal
i

produkt wagn chgodzon
Potwierdzil, naciskaj Nc
Umi eScil produkt w ur zN
sondin do produkt u.

InNnterfejs cyklu: Zamr ad0U:
11:22 ’ 17/06/2021

E

Nawy Swi etl aczu wySwiet]:

interfejs cyklu.
*  Zamrazanie s ¢y

225G > : - -
— = szokowe —— ™ wartoSci na wySwietlacz
1322 ko@®a cykl u.
17/06
— Wskazywany czas moUe si
postfinpu i predokpu@adeds cykly.

Male porgj : R
,@m?e;porqe . Pod paskiemp os t Wy swi et |l a sin
' upynNg od rozpoczncia ¢c

Lewa strona: . B A
Tut aj wy Stemperdturakomery,i a poni Uej wvenpevatum sohdy nndeszonejs t
wprodukcie( j eSli zostaga zastosowana).

Ur z Nd awe/rkirey wa automatycznie, czy zastospodakiudo sondHn
wskazuje takie uUycie po 5 minutach. JeSli sonda
przebiega automatycznie w programie czasowym.

Prawa strona: . )
Tutaj wySwioestzlcazneeg -sihhe etapy cyklu, kt-re przechoc
strzagka i jasnoniebieskie pgatki Sniegu wskazuj N

Popr zez wci Sni fici eprnzieecbhioedszkii esji fi kdoonyust awi onych et a

Etap cyklu: ZamraUanie
11:22 | 17/0612021

W | Male porcje miesa
3

Niebieska kreska pod ik
wskazuje bieUNcy etap c

ﬂ[ -0 -l
B 2:00nn
[ao} 100 %

Kli kaj Nc ikony z pgatki
ich edycji.

-= %rH
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Etap cyklu:

ZamraUanie szokowe, mag
11:22 I 17/06/2021 @
W® |Male porcje miesa W kaLNdem,zbietUa(lp:-e\go cykl
[ } IE O ) moUl i woSI zmiany wartoS
- 4 parametr -w wedgug indyw
- Cazas )
- PridkoSI wentyl ator a
- Temperaturak omory chgodni
- Temperatura produktu (sonda)
Poj awi a s:i nZmikaraRAWart o
zadana powietrza"
I Na przykgad, aby zmieni
Wartosc zadana temp. powietrza ur zNdzeni a, nal e[jy k1l i k
(=) | e s komory, nastinpnie w oki
: wartoSi
Przy wgrtoéciaqmwsmnajpjes\/\o
podawal frn,akmnueaa st np
Kl'i kni hcie OK spowoduj e

wprowadzonych zmian i powrét do interfejsu
etapow cyklu.

Koniec cyklu: ZamraUani
11:24 | 17/06/2021
" , Po zako@&®zonym cyklu po
~ 5 e il (azalle -~ cyklu" z danymi HACCP.
=~ 10 C SZOkOWe R « 7
—_— —— pracn w trybie magazyno
= komorze tedAPp&r aturn
4 A
S oot Po naci Snifnciu prz
(I) urzNdzenie sifn wyg
© Veleporde ) got owy pr oduedaczu Na

! , X ; S
miesa | . wy Swi etla sin ekra
a (l)
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7.6 URUCHOMIENIE CYKLU MIESZANEGO i PRO Plus

Ekrang g - wny

11:24 | 17/06/2021

2
Schladzame szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie
ur
% * -
Zamrazan|e szokowe Mleszany Garowanle

Mieszany N a C I S n NI’ I\mesmrwlb I S k

Poj awiokenko:i n )
Przygotowal :gzaneNdzeni e A
<3 ObjaSnienie przyc

|
11:5

Przygotowac urzadzenie: Grzanie ? ?“FEF | Przyci s powdtNo reedu
gg-wnego
—
rzanie Start Grzanie —_ «
nagrzewa €in do 6
Stt Przyci s+urA&Ndaretnd e
a . .
uruchamia natychmiast cykl
< | mieszany.

Poj awiokienkoiPir zygot owani e
grzanie

|
11:7

Na wySwietlaczu wskazyw
komory urzNdzenia. Kied
60C, pojawi sin komuni ke
AUr z Nd z e ninagrzangdt o we :

Poj awiokenkoi n
Ur zNdzeni e pnaggagyyt owane

11:

KIl'i kaj Nc i ko mdiwydom Krégraméwz
z domySlnymi recept udam
r-Unych pama@-gid strone do trybow
manualnych.

Wybor produktu
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11:33 | 17/06/2021 (v)

. Mieszany
T R % Przyciskiem ze strzagkN
® ® & moUna przewijal ikony z
Mieso 54°C, Mieso 54°C, Mieso 65°C,
gotowanie - chlodze... lgotowanie - mrozenie gotowanie - chlodze... p r 0 d u k t - W Wy, b T p r 0 g ra
o = T kl i knincie UNdanej i kon
¥ ‘- B )

Mieso 65°C, Mieso droblowe 72°C, BMieso droblowe 72°C,
gotowanie - mrozenie S gotowanie - chlodze... i gotowanie - mrozenie

(o] < | <[

Poj a wiokienkoiHACCP

Po wyborze programu poj
rejestrowanie HACCP.

HACCP .
W okienku HACCP wpisal
[

o B produkt w a gprodukt.g o d z o n
|:M Potwierdzil, naciskaj Nc
e R

Umi eScii produkt w urzN
sondn do produkt u.

Interfejs cyklu: Mieszane
11:52 | 1710612021 Na wySwietlaczu wySwi et

, interfejs cyklu.
"4 Mieszany —

& 31°C > -
P . S§rodek
© 29°%C 17:51 «# DuUe cyfry: obliczony ¢
TG & Madgeey fry: Data koEcowa ¢
Wskazywany czas moUe si
e Wi 34E, postnpu i temperatury p
ﬂ ®© gotowanie - mr... .
' Pod paskiem postnpu wyS

Lewa strona: A ) 3 A
Tut aj wy Stemperdturakomeryuir z Ndzeai poni Uej wenpevatumsohdyna | e
umieszczonejw produkcie ( j e SI'i zostaga zastosowana).

UI’ZNdZNQ/I;kiI’Q/W& automatycznie, czy zastosowano sondHn
takie uUycie po 5 minutach. JestSvwkrywana cyld @zeliegee by g a
automatycznie w programie czasowym.

Prawa strona:

Tutaj wySwietlane sN poszczeg-lne etapy cwshkatue, Kkt
nakt -rym etapi e opsodrdmulkonare ggrnitien) i gpowdlnergotowanie, natomiast ikona

z pgatkiem Sniegu schgadzanie |l ub zamraUanie szok

Ni e b i pzgciskem produktuz naj dug$ iMoydm pas ki epnr pocshdigopaui sin do
etapow cyklu.
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Etapy cyklu mieszanego

11:46 ‘ 17/06/2021

®

| Mieso 54°C, gotowanie - mrozenie

Poj awio&k i®intk o: Z milaWaar two
zadana powietrza"
"
Wartosc zadana temp. powietrza

Koniec cyklu: GNczony

12:11 | 1770612021
W, Mieszany

x -18c ¥ oy

0 -19°C

(7
=——2

\ 0:17:24

F%% Mieso 54°C,

‘X

gotowanie - mr... |

_kreska
Sni egu

Ni ebi eska
pgat k ami

pod ik
wskazuj
Kli kaj Nc poszczeg-lne |
kt - re etapy cyklu majN
Zmieniane / dopasowywane.

W kaUOdym z etap-w bieON
mo Ul i wybdsuliedycjiponi Uszych
wedgug indywidual nych w
- Czas

- PridkoSi wentyl ator a

- Temperatura komory c
- Temperatura produktu (sonda)
Na przykgad, aby zmieni
urzNdzenia, naleUOy kI ik
komory, nastnpnie w oki
wartoSi

Przy wartoSci a¢tawszs najpieswo
podawal mggdgtrmpniae znak

Kl'i knincie OK spowoduj e
wprowadzonych zmian i powr6t do interfejsu
etapow cyklu.

Po zako@&zonym cyklu po
cyklu" z danymi HACCP.
practir wbi e magazynowym,
komorze temperaturn odp
cyklu. Dla gotowani a C,

natomiast w przypadku g
szokowego -18 C
Po naci Sninciu prz
uerdzenie sinwwyd
got owy produkt. N a
wySwietla sin ekra
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7.7 URUCHOMIENIE CYKLU POWOLNEGO GOTOWANIA i PRO Plus

Ekrang g - wny

08:39 | 18/06/2021

2
Schladzame szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie
ur
% * -
Zamrazan|e szokowe Mleszany Garowanle

Poj awi a s
Przygot owa

08: ¢

- Naci_ani Rowong c i s k
Powolne gotowanle g OtOWan | e" .

[“1 okienko
I urzNdzeni e: i
) ObjaSnienie przyec

OFF

e Przyci s bowdtNo reedu

gg- wnego

Przygotowac urzadzenie: Grzanie ?

& >
Grzanie Start

l kona AGkamamn @ our ;
nagrzewa €in do 6

glg

Grzanie

S:t Przyci s4urAStdaretnd e
uruchamia natychmiast cykl
< | mieszany

Pojawia s:i nProky egmntkowan i
grzanie

08:7¢

Przygotowanie urzadzenia: Grzanie

Na wySwietlaczu wskazyw
%25°C komory wurzNdzenia. Kied
- 60C, pojawi sin komuni keée

AUrzNdzenie gotowe: nag

Pojawi a s:i AUmkNean&kmi e p

08:/

Urzadzenie gotowe: nagrzany

Naci s KeK"Ncprsziedf Sdio wybor
e = ) program-w z domySI ny mi
[* 60°C J powolnego gotowaniad | a r - Unych p
trybu manualnego oraz funkcji Smart Level
Control.
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Wybér produktu
08:45 | 18/06/2021 X e1:c

X

B Powolne gotowanie
Wszystkie dostfiipne rece
powol nego gotowania dos

kliknincie UNdanej ikon

rejestrowanie HACCP.

Poj awi a s:iHACCPKki enko

HACCP Woki enku HACCP wpisal p
produkt i wagi chgodzon

CONN = Potwierdzil,
we  CXD Umi eSci produkt w wurzN

I
sondin do produktu.

naci skaj Nc

Interfejs cyklu Obrébka termiczna NT A
08:59 | 18/06/2021 (M Na wySwivweyS3wicetul a si i o

interfejs cyklu.
= Powolne —_—

~~  IFHE N .
e BT gotowanie —————— Na Srodku duOUymi cyfram
e 23C 10:58 czas ko Eca ykl u.
18/06
—_— Wskazywany czas moUe si
postnpu i temperatury p

a © Miesosdec X Pod paskiem postipu wyS$
Lewa strona: R ]
Tutaj wySwietla sin temperatura komory urzNdzeni a
umieszczonej w produkcie ( j e SI'i zostaga zastosowana).
Ur z Nd awe/rkirey wa automatycznie, czy zastosowano sondHf
wskazuje takie uUycie po 5 minutach. JeSli sonda

przebiega automatycznie w programie czasowym.

Prawa strona: o
Tutaj wySW epolsaceeg-1ne etapy cykl u, kt -re przech
na kt-rym etapie cyklu znajduje sifn program.

Czerwonym przyciskiem produktuz naj dug iNEymod pas kiregmchodtzipwi i do
ustawionych etapow cyklu.
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Etapy cyklu: Powolne gotowanie

08:47 | 18/06/2021

W® |Mieso54°C

2:00 hm ][ X

30%

== %rH

Poj awio& i sinik o :
zadana powietrza"

Wartosc zadana temp. powietrza

Conss

Koniec cyklu: Powolne gotowanie
08:47 | 18/06/2021

14
W Powolne
gotowanie

N Mieso 54°C

Zmi ana

N

W i

Ni ebi eska kreska pod ik
bi eUNcy etap cykl u.

Kli kaj Nc poszczeg-lne |
kt - re etapy cyklu majN
Zmieniane / dopasowywane.

w lgaUdy z etap-w bieUN

i wybdBu oraz edycjipar amet r - v
i ndywi dual nych wymaga@E:

- Czas

- PridkoSi wentyl ator a
- Temperatura komory c
- Temperatura produktu (sonda)

Na przykgad, aby zmieni
uerdzenla, nal eUy kIl ik
komory, nastnpnie w wys
wprowadzi l ONdanN warto
Kli knincie Qafwiesdpeaiovod uij e

wprowadzonych zmian i powr6t do interfejsu
etapow cyklu.

Po zako@&zonym cyklu po
cyklu" z danymi HACCRHie
pracn w trybi eTemzmtara y no
w trybie magazynowani a
wybranej receptury.

Po naci Snificiu prz:
uerdzenie sif wyg
got owy produkt N a
wySwietla sifn ekra

24



7.8 URUCHOMIENIE CYKLUR OZ MR At AINAR@ Plus

Ekrang g - wny

09:06 I 18/06/2021

* () 45
LY L_J
Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie
u
& w3k “e
(¢t

Rk
Mleszany

| Zamrazanle szokowe

Lista wyboru produktu

09:06 | 18/06/2021
*... Rozmrazanie

o
PO ® e
Pieczone mieso Male porcje miesa Fish small pieces
> (% -
Ryba duze porcje Warzywa

(o] <
P o] a wiokienko:iKdniec cyklu

09: (e

Zapiekanki

Koniec cyklu

13:21, pig 18/06

Poj a wiokienko HACCP

(]

arowanle i
4/

(v]

przyci sk

4 - s oz

Wybral produkt i potwie
odpowiedni przycisk.

Na wySwipdjlawiixisd miko AKc
cyklu, gdzie moUna wybral

natychmi astowym rozpocz
rozmraUania |l ub ustawie
godziny koGa procesu r

Przycisk AStart"
Ur z Nd matychméast uruchamia
proces rozmraUani
wybranego produkt
procesu zaleUny |j
produktu.

Start

Po wyborze progra
okienko: rejestrowanie HACCP.

Wypedniani e maski
- Pracownik (autor)
- Produkt

- Waga

wpi sy

Potwierdzil, naciskaj Nc

Na wySwietlaczu wySwiet

RozmraUani e.
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Przycisk Aedycja”
Koniec cyklu Edytu Wy Swi etl a sin okie
cerwiec2021 B daty i godziny.

sSro czw pig sob nie . . o i
13222 2 5 & 5 6 Mo Unuat atj ustawi i (gNoddazni Kh

9 10 11 13 koEGa procesu

16 17 8 | 1 20

SR - ZatwierdzOK klikaj Nc

m & Po wyborze programu poj
N rejestrowanie HACCP.

Il nterfejs cyklu RozmralCt

09:07 l 18/06/2021
" ' Srodek
~ e « Rozmrazanie S » DuUe cyfry: czas zakoGEc
_ —* Mage cvyfzrayk:o (Bcazteani a cy k|
/8

13:22

18105 % Pod dvytSWietlany jest cz
wskazuj Ncy, w kt-rym za
znajduje sin proces.

4 Pod paskiem wySwietla s

0:00:06 Hry

&) Pieczone mieso

Lewa strona:
Wskazanie temperaturyk o mor y ur.z Nsdoznedmnai a8 e mper atury wewnntrzne
stosowana przy rozmraUani u.

Prawa strona:

Tut aj twlysSwé esN poszczeg-lne etapy cyklu, kt-re pr;
Maga niebieska | ub czerwona strzagka wskazuje, w
09:08 | 18/06/2021 (v] Czerwonym przyciskiem p
¥ | Pieczone mieso do menu poszczegolnych edycji etapow cyklu.
% 2 I A A : _—
!---n Ciemnoniebieska kreska pod symbolem

[ 1:00 hm }[g 10<c ] iyaumr aUani a/ mwskazoje, hiladNay
lei |

1009

Poprzez pr’zyci'sk|~Amol~Jna
Tty cyklu maj N byl teyYySwime £h
m W kalUdym z etap-w bieUON
mo Ul i wo S| Zzmi any wartosS
parametr -w wedgug indyw
- Czas o
- PrndkoSlI wentyl ator a
- Temperaturak omory chgodni
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Poj awiokisintko: Zmi ana w;
zadana powietrza"

| Wartosc zadana temp. powietrza

‘ Na przykgad, aby zmieni
| Comory. nasthpnie w oki
‘ Car [ @ ] wartoéi P
| EEEE
| o)) KIl'i kniicie OK spowoduje
G wproyvadzonych zmian i powr6t do interfejsu
m m (_\ m etapow cyklu.
Koniec cykl u: Rozmr aUan
09:14 | 18/06/2021
& _ Po zako@&zonym cyklu po
X~ 3°C g WeAmEEE ~ cyklu" z danymi HACCP.

pracn w trybie magazyno
‘ komorze tempgeraturn +3

> st g | = Ponaci Snificiu przyc
— uerdzenie sifn wyg
T K gotowy produkt. Na
S i 1 r a

wy Swi etl a si

7.9 URUCHOMIENIE CYKLU GAROWANIA i PRO Plus

Ekrang § - wny

09:14 | 18/06/2021 (v)

% k& -

Schladzanie szokowe Rozmrazanie Powolne gotowanie

e

Garowanie

Naci snNIi Garowapie'i s k

e - g e

Zamrazanle szokowe Mleszany. Garowanle

Lista wyboru produktu

09:15 | 18/06/2021 (v)
&%  Garowanie Wybral produkt i potwie
# e & odpowiedni przycisk.
@ =) kD
Schlodzone ciasto Mrozone ciasto Swieze clasto A . . .
chlebowe chlebowe chlebowe N a Wy S wi e t I a czu E Y] J awl
= T = cyklu", gdzie moUna wyb
@ “» e natychmi astowym rozpocz
Schlodzone ciasto Mrozone ciasto Swieze clasto rozmr a 0 an | a I u b us t a W| e

drozdzowe ) | drozdzowe | drozdzowe J

godzinyko&c a procesu garowa
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P oj a wiokienko:iKdniec cyklu

09:

Koniec cyklu Przycisk AStart"

UrzNdzenie natych

18:21, pig 18/06 > proces garowani a

Start wybranego produkt
procesu zaleUny j
produktu.

Po wyborze progra
& okienko: rejestrowanie HACCP.

Poj a wiokienko HACCP

Wypedgnianie maski wpisy
HACCP - Pracownik (autor)
- Produkt
o [N - Waga
O Potwierdzil, naciskajNc
n Na wySwietlaczu wySwiet
Garowanie.

Przycisk Aedycja”
Koniec cyklu et Wy Swietla sin wysk
EATRIHE AL ustawiania daty i godziny.
sro czw pig sob }
18:21 > 3 4 s MoUna tutaj wustawii ONd
' 9 10 11 12 13 koEca procesu.
16 18 | 19 L o
- Pr zy | Nlprzywigkiera @K.
Ot wiera sifn maska wpi sy
(0K & okienka HACCP
Interfejs cyklu Garowanie
09:17 | 18/06/2021
o _ Srodek
~ e Sallona S > +» Dule wcyfacyo:wany czas ko

% Mage cyfryacykbat a ko Ec
181870622 % Pod datN wySwie
wskazuj Ncy, w Kk
znaj duproees.s i n A
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7.10 URUCHOMIENIE CYKLU PRZECHOWYWANIE i PRO Plus
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7.11 URUCHMIANIE CYKLU ODSZRANIANIA i PRO i PRO Plus
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7.12 URUCHOMIENIE CYKLU STERYLIZACJIi PRO i PRO Plus
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7.13 URUCHOMIENIE CYKLU SMART LEVEL i PRO | PRO Plus
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Wybér produktu, strona 3
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714URUCHOMI ENI E CYKL UMRNUAIZ NER®DPRO Plus
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7.15 KOPI OWANI E PROGRAMEW / ZAPI S i REANPRORIUE PROGRA
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